FICHAS DE APOIO
AO EMPREENDEDOR




Titulo

Fichas de Apoio ao Empreendedor

Coordenacao Técnico-Cientifica
UTAD - Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro
Alberto Batista

Jodo Calejo

Equipa Técnica de Execucdao
RURIS Desenvolvimento

José Martino

Elisa Santos

Liliana Alves

Pedro Carvalhaes

Sandra Barnabé

setembro de 2018

EMER|

Documento desenvolvido no Gmbito do projeto EMER-N - Empreendedorismo em Meio Rural na Regiéo

Norte, financiado pelo Programa Operacional Regional NORTE 2020

Mais informa¢bes em www.emern.pt

NORTE2020 #5550 [H--_




EM Enﬁ
INDICE GERAL
INDICE DE FIGURAS ........oeeuererereresesesesesesssssesessssssesessssesesssssesssssssesssnssesesesnssesssssssesssssssesssssssesesssenes 5
NOTA INTRODUTORIA ......couevreeerrtesesesesesesssssssssssssessssssssssssesssssssessssssssssssssesssssassesssssssesssssssesesssens 6
3. LICENCIAMENTO DE ATIVIDADES ECONOMICAS .........crvreeeerrreeeresesessnssesessesssssssessssssssessssnssssns 7
NOTA INTRODUTORIA......oeoveereeevesseeseeeessesssssssssessssessssss s ssss s ssesssessssssssssssssssssssssssassssssssssssssessssssssssssnses 8
A. EMPREENDIMENTOS TURISTICOS - TURISMO DE HABITACAO.....cucueueeerereresssesesesssesesesssesesessesesesenns 8
ENQUADRAMENTO DA CAE....ooueveoeeeeeeeeeseesseess s ssessssss s s s ssesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssssssnses 9
LEGISLAGAOD APLICAVEL .....ooveeveeeeseeeeeeeeesssseess e sessssss s ssss s sssesssssssssssssssssssssssssssssssssssesssesssssssssssnsns 9
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE .......couoveeveeeeneeeessessseesseeessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 9
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ....ocvvovveeeeeeeeeeessiessessessssssssessssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 11
FISCALIZACAOD ..ottt sttt a e s e a et sa e a e st s st st bbbt e st e st s e esesaesaseesanens 14
B. EMPREENDIMENTOS TURISTICOS - TURISMO NO ESPAGO RURAL (TER) ......cocevevenereeereneserenenes 15
ENQUADRAMENTO DA CAE......ouveeveeeetesvessseesseesssssssss s ssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssens 16
LEGISLACAQ APLICAVEL.......ovuveeeieeeeieieeeeeeete s essesee s st sessssa s s sssssas st ssssssssssasssssssssssssssssssssassas 17
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE .........ooveeeeeeeeseeeesseesisssessssssssesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssanssnns 17
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ....covviivereeeeeseeessiesesssessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssens 19
FISCALIZAGAO oot es s sses s sn s es s sssssaensannsens 21
C. ALOJAMENTO LOCAL .....oevvrreererernsesesesssssesesssesesessssesssssssesesssssesesssesssessssesesssssesesssassesesessesesene 23
ENQUADRAMENTO DA CAE....oooeoieieeeetesiese e sssssss s sses s sssssssss s ssssssssssss s sssssssssssassssssssssssssssssasssens 23
LEGISLAGAO APLICAVEL .....oovveoeeoeeeeeeseeseess e sesssssses e ssssssssssssss s ssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssens 24
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE ........ooivveeeeeeeseeeeseesesssessesssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssens 24
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ....covvuiverieseeseeeeseessesssessesessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 25
FISCALIZAGAO oot ss s s s ss s s sn s ss s s sssesaensanssens 26
D. ANIMAGAO TURISTICA .....cooverererereeereresesesesesesesesesessesessssesessssesesessesessssssesessesssessssessssesesensesesensens 28
ENQUADRAMENTO DA CAE......ouveeeeeeeetesiesssesssesssesssse s ssessssss s ssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssanssens 28
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE ........oumvvueeeeeveseeeesseesiesssessssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 28
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ....oovvorvereeceeseeeessesssssessssesssssssesssessssssssssssssssssssssssssssnssssssnssnns 29
FISCALIZACAQ ..ottt ettt sa et a et st ettt et ettt e et a et a et aes e esaneesanens 32
E. RESTAURAGAQ E BEBIDAS .......oooeueuereeeneresessesesessssesesssssesesssesssessssessssssssesesnssessssssssessssssssssssseses 33
ENQUADRAMENTO DA CAE......ouveeeeeereteseesssesssesssesssse s ssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanssens 33
LEGISLAGAO APLICAVEL .....ooovveoeeeeeeeeseteseess e seessssssss s sssss s sssssss s s ssss s sssssssssssssssssssssssssasssens 33
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE .......ooivveeeeeeeseeeieseesesseesseesssessssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssons 37

NORTE2020 @550 -




EM Enﬁ
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ...ocvuiiuieiieeetsseseiesesseessssesssssss s sssssssasssss s sss s ssesssssansns 41
FISCALIZAGAQ ..ottt bbb bbb s s sanees 46
F. ATIVIDADE AGRO-INDUSTRIAL.........cveveeuerrrereresesesesesssssesssesssesssessssessssssssssesssessssssssesssssssssssesseses 48
ATIVIDADE DA CAE......ooooveeveeeeieseess s s st sa s s st ss s s sensasssaeens 48
ENQUADRAMENTO CAE ......ooveveerieeeeeeeeseesse s ssesss s ssssssesssss s sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanses 48
LEGISLACAQ APLICAVEL ......oovoveesveeeeeeeeeeeee s sssss s ssessesssss s sas s s ss s ssssss s sssssssssasssssssssssnssssssssssnsssssanses 49
REQUISITOS ESPECIFICOS DE LICENCIAMENTO ...o..uovvoveeieeeeeeesssessessssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssenses 50
PROCEDIMENTOS PARA O LICENCIAMENTO ...ovvuverveeeeeseeeessesssesesssssssssessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssanses 50
ESPECIFICIDADES PARA O SETOR ALIMENTAR .......cvuvveveevereeesessesessssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanses 52
FISCALIZAGAO ..o s sssss s s ss s s s sse s nssessses s sssss s ssssansssnssassanees 56
G. ATIVIDADE PECUARIA. ........cuouerererereteretesesesessssssesesesesesesesessssssssssssesesesssesssssessssnsnsnssssssesessssssssssses 57
ENQUADRAMENTO DA CAE......oouiveieeeieeieeeeesaessesssssessssssessess s s s sss s sessss s sssssssssasssssssessasssssasssssssssanses 57
LEGISLACAQ APLICAVEL.......ovuveceeeeeeieieeeeeeets s essesee e sae st sessssas st sssssas st ssssssssssassssssssssssssssssssasses 57
REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE ........cooiueveeteeeeseeeseeseessessssesssssss s ssssessassss s sss s sesssssanses 60
PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO ....ocvuiveieeieeeeeseeese s sesss s ssss s ssssssessss s sss e sssssssansns 61
FISCALIZACAOD ..ottt sttt a et a e st s s s e a ettt s st s st e s s e s s e s e e s aesassesanaes 66
FLUXOGRAMAS PARA LICENCIAMENTOS ......oovuivureeieeesseeessseessssssssssssssssassssssessassssssssssssssssssssssssssanses 67

NORTE2020 @550 -



EMER|

INDICE DE FIGURAS

Figura 1 | Fluxograma para Licenciamento de Nova Atividade Pecuaria Classe 1, 12 fase - Pedido de

AULONZAGCA0 dE INSTAIAGA0 .eviueieiiteieiert ettt b et et b et b et et bt e e b st e st e b e e e ebe e 67
Figura 2 | Fluxograma para Licenciamento de Nova Atividade Pecuaria Classe 1, 22 fase - Pedido de Licenca
(o L o o] [o] = r= Lo TOu RO OO OO O OO OO SO PSR TOU O PR SOPOPRUSROUPRRPRROPRI 68
Figura 3 | Fluxograma para Declaracdo Prévia de Atividade Pecuaria Classe 2, com consulta de entidades
..................................................................................................................................................................................... 69
Figura 4 | Fluxograma para Declaracdo Prévia de Atividade Pecuaria Classe 2, sem consulta de entidades
..................................................................................................................................................................................... 70
Figura 5 | Fluxograma para Registo de Exploragdo Pecudria Classe 3.......cccecvvevieinenieenenieeeenieneseseeeese e 71

NORTE2020 #5550 [H--_



)

]

)

NOTA INTRODUTORIA

O documento agora apresentado, denominado FICHAS DE APOIO AO EMPREENDEDOR, foi
elaborado no ambito do projeto EMER-N, Empreendedorismo em Meio Rural da Regido Norte, projeto
cofinanciado pelo NORTE 2020, FEDER e Estado Portugués e pretende traduzir em documento
(consubstanciando-se em fichas de provas de conceito) o apoio prestado aos empreendedores no
ambito deste projeto.

Este projeto privilegia uma estratégia que recorre aos diferentes parceiros instaladas no territério,
com diferentes estatutos e missdes. Para isso engloba uma parceria com 15 instituicbes da regido
Norte, incluindo Associa¢des de Desenvolvimento Local, Entidades do Sistema Cientifico e Tecnolégico
Nacional e Associa¢cBes Empresariais. Houve ainda o envolvimento de iniUmeras entidades publicas
com responsabilidade no licenciamento e ordenamento do territorio.

O projeto EMER-N visa apoiar e dinamizar o empreendedorismo em meio rural e apresenta metas
muito ambiciosas: apoiar cerca de 900 empreendedores, criar 400 postos de trabalho e dinamizar um
volume de negocios de cerca de 5 milhdes de euros.

Com a publicagdo deste conjunto de 10 temas, pretende-se agregar, num unico documento, a
informacao que tem vindo a ser dada aos empreendedores deste projeto, possibilitando assim chegar
a um maior numero de potenciais interessados, dando resposta a muitas das duvidas colocadas pelos
empreendedores ao longo do processo de amadurecimento de uma ideia de negocio ou de
constituicdo de empresas e de expansao do negocio. Os temas selecionados sao aqueles que a equipa
da UTAD - Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro, detetou como sendo 0s que suscitaram
maior necessidade de conhecimento por parte dos empreendedores apoiados.

Os 10 temas apresentados estdo organizados no formato de fichas, que serdo disponibilizados através
da pagina web do projeto, procurando de forma sintética e esquematica, e numa linguagem clara,
prestar a informagdo necessdria para esclarecimento de muitas das duvidas e problemas colocados
pelos empreendedores.

A coordenacao desta publicacdo foi da responsabilidade da UTAD e o trabalho de compilagdo da
informacao e elaborac¢do das fichas foi realizado sob contratacdo pela empresa Ruris.
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LICENCIAMENTO DE ATIVIDADES ECONOMICAS

NOTA INTRODUTORIA

Este capitulo dedica-se, de uma forma geral, as necessidades de licenciamento das seguintes
atividades econdémicas:

A. Empreendimentos Turisticos - Turismo de Habita¢do
B. Empreendimentos - Turismo no Espaco Rural

C. Alojamento Local

D. Animacgdo Turistica

E. Restauracdo e Bebidas

F. Licenciamento Agro-Industrial

F. Atividade Pecuaria

Em especifico, cada atividade anteriormente mencionada serd enquadrada dentro do Cdédigo de
Atividade Econdmica (CAE), nos termos da legislagdo aplicavel. Serao ainda tratados os requisitos
especificos da atividade, os procedimentos para o licenciamento e as obriga¢des ficais.
Adicionalmente, serdo ainda fornecidos alguns links informativos.

A. EMPREENDIMENTOS TURISTICOS - TURISMO DE HABITAGAO

Os empreendimentos de turismo de habitacdo sdao estabelecimentos de natureza familiar instalados
em casas antigas particulares que, pelo seu valor arquiteténico, histérico ou artistico, como sdo
exemplo palacios e solares e podem-se localizar tanto em espacos rurais como urbanos. E obrigatéria
a residéncia no empreendimento do proprietario ou do seu representante legal, durante o periodo de
funcionamento, de acordo com o Decreto-Lei n.° 39/2008. Estes empreendimentos sdo identificaveis
pela placa seguinte:

- » _TZm
, —+
i !
| ‘108
| B
; TH |~
t —
i " * _237
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ET] 120 15 31

Fonte: Portaria n°25/2000 de 26 de janeiro
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ENQUADRAMENTO DA CAE

A nivel de enquadramento contabilistico o Codigo de Atividade Econdmica onde se enquadra esta
atividade é o 55202 (Turismo no Espaco Rural) da Classificacdo Portuguesa de Atividades
Econdmicas, Revisdo 3, aprovada pelo Decreto-Lei n.° 381/2007, de 14 de novembro, apresentada
junto da Autoridade Tributaria e Aduaneira (AT).

LEGISLAGCAO APLICAVEL

LEGISLACAO ‘ DESCRICAO ‘
Decretos-Lei n.° 555/99 e n.° Legisla a instalacdo de empreendimentos turisticos que envolvam a realizacdo de
136/2014 operagdes urbanisticas definidas pelo regime juridico da urbanizacdo e edificacao (RJUE)

Legisla as condicdes de acessibilidade a satisfazer no projeto e na construcao dos
empreendimentos

Decreto-Lei n.° 163/2006

Decretos-Lei n.° 93/2008 e n.°

186/2015 Legisla a exploragdo dos empreendimentos de turismo de habitacdo
+ Portaria n.° 937/2008

Implementa a medida Simplex + «Licenciamentos Turisticos + Simples», alterando o

Decreto-Lei n.° 80/2017 ) L ) L
Regime Juridico dos Empreendimentos Turisticos.

REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

Requisitos Gerais

O edificio principal dos empreendimentos de turismo de habitacdo deve dispor de sala de estar
destinada aos héspedes, que pode ser partilhada com o proprietario ou seu representante (Fonte:
Diario da Republica, 1.2 série — N.° 125 — 30 de junho de 2017).

Podem fornecer diretamente aos seus utentes, pequenas quantidades de produtos primarios,
transformados ou ndo, nos termos da legislacdo nacional relativos a higiene dos géneros alimenticios
(regime simplificado do HACCP - Metodologia CHAC).

1. Infraestruturas e equipamentos

E obrigatério o sistema de iluminacdo e &gua corrente quente e fria, sistema e equipamentos
contraincéndios, sistema de climatiza¢do adequados, zona de arrumos, sistema de armazenagem de
lixos, equipamentos de primeiros socorros, area de estacionamento e telefone fixo ou moével.

As zonas comuns correspondem a area de rece¢do e uma sala de estar destinada aos hdspedes. Nos
empreendimentos de turismo de habitacdo todas as unidades de alojamento devem estar dotadas de
instalagdes sanitarias privativas.
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Podem ser instaladas unidades de alojamento fora do edificio principal, em edificios contiguos ou
proximos daquele e que com ele se harmonizem do ponto de vista arquitetonico e da qualidade das
instalacdes e equipamentos, quando pelo menos duas dessas unidades se situem naquele edificio. A
area minima dos quartos individuais é de 10m? e a dos quartos duplos de 12m?.

2. Refeicoes

A matéria relativa ao servico de refei¢cdes nos empreendimentos de turismo de habitacdo esta
regulada no artigo 18° da Portaria n.° 937/2008, de 20 de agosto. De acordo com o n. °2 deste preceito
legal, aqueles empreendimentos devem disponibilizar «almocos e jantares, mediante solicitacdo
prévia, sempre que ndo exista estabelecimento de restauracdo a menos de 5 km». O n.° 3 do preceito
dispbe, por seu lado, que «as refeicdes servidas nos empreendimentos de turismo de habitacdo
devem corresponder a tradi¢do da cozinha portuguesa e utilizar, na medida do possivel, produtos da
regido ou da exploracao agricola do empreendimento».

3. Formas de Seguran¢a

Os estabelecimentos de turismo de habitacdao devem cumprir as regras de seguranca contra riscos de
incéndio, nos termos do disposto no Decreto-Lei n.° 220/2008, de 12 de novembro, e do regulamento
técnico constante da Portaria n.° 1532/2008, de 29 de dezembro. A excecdo sdo os estabelecimentos
que tenham capacidade inferior a 10 utentes, os quais devem possuir extintor e manta de incéndio,
equipamento de primeiros socorros e indicacdo visivel do nimero nacional de emergéncia (112). Estes
componentes devem estar em locais visiveis e acessiveis ao utilizador. Devera ainda ter sistema de
climatizacdo, arrumos, Zona de separacao de lixos, estacionamento, telecomunica¢bes e mala de
primeiros socorros.

4. Informacdo escrita

Os empreendimentos de turismo de habitacdo devem disponibilizar aos héspedes informacao escrita,
em portugués e em pelo menos outra lingua oficial da uniao europeia, sobre: as condi¢8es gerais da
estada e normas de utilizacdo do empreendimento, incluindo precos dos servicos disponibilizados e
respetivos horarios, bem como equipamentos existentes a disposicdo dos hospedes para a pratica de
desportos ou de outras atividades de animacdo turistica e regras para a sua utilizacdo; areas do
empreendimento de acesso reservado ao seu proprietario, explorador ou legal representante;
produtos comercializados, sua origem e preco; patrimonio turistico, natural, histérico, etnografico,
cultural, gastrondmico e paisagistico da regido onde o empreendimento se localiza; localizacdo dos
servicos médicos e das farmacias mais préoximas; meios de transporte publico que sirvam o
empreendimento e vias de acesso aos mesmos.
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5. Comunicacdo de alojamento a cidaddos estrangeiros

As empresas exploradoras deste tipo de estabelecimentos ficam obrigadas a comunicar, no prazo de
trés dias Uteis, por meio de boletim de alojamento (https://siba.sef.pt/), a presenca de hospedes de
nacionalidade estrangeira.

Apos a saida do cidaddo estrangeiro do referido empreendimento turistico, deve ser também
comunicado, no mesmo prazo, as entidades mencionadas. Pode optar-se, contudo, por colocar logo
no primeiro envio a data prevista de checkout. Caso ndo haja nenhuma alteracao, ndo sera necessario
proceder ao envio de novo Boletim de Alojamento.

6. Afixacdo Obrigatoria

e E obrigatério num estabelecimento de turismo de habitacdo, fixar o nUmero nacional de
emergéncia médica, em local visivel;

e Efacultativo a afixacdo de informacdo sobre os centros de arbitragem. E, no entanto, dever de
o proprietario informar sobre as entidades existente;

o E obrigatério fixar a folha de rosto do livro de reclamacdes que é vendida em conjunto com o
mesmo (Decreto-Lei n.° 128/2014);

e Periodo de funcionamento.

Tera também de afixar a sinalizacdo fotoluminescente contraincéndios de acordo com a capacidade
do alojamento local. Os sinais ndo fotoluminescentes obrigatérios sdo o kit de primeiros socorros e o
distico de proibicdo de fumar. Nos empreendimentos de turismo de habitacdo em que esta autorizada
a venda de alcool é obrigatéria a fixacdo de todo a documentag¢do e avisos associados a venda de
bebidas alcodlicas.

PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

O primeiro passo para o seu licenciamento devera ser um Pedido de Informacdo Prévia.

1. Pedido de Informacéo prévia

Qualquer interessado pode pedir a Camara Municipal, a titulo prévio, informacgdo sobre a viabilidade
de determinada operacao urbanistica de que dependa a instalacdo de empreendimento turistico, bem
como sobre os respetivos condicionamentos legais ou regulamentares, nomeadamente relativos a
infraestruturas, serviddes administrativas e restrices de utilidade publica, indices urbanisticos,
cérceas, afastamentos e demais parametros aplicaveis a pretensao.
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O pedido deve ser instruido com os seguintes elementos, segundo o Decreto-Lei n° 80/2017:

e (Cdbdigo de acesso a certiddo permanente ou certiddo da descricdo e de todas as inscricdes em
vigor emitida pela conservatoria do registo predial referente ao prédio ou prédios abrangidos;

e Delimitacdo da area objeto da operagdo e sua area de enquadramento em planta de
localizacdo fornecida pela Camara Municipal ou planta de localizacdo a escala 1:1.000, com
indicagdo das coordenadas geograficas dos limites da area da operagdo urbanistica, no
sistema de coordenadas geograficas utilizado pelo municipio;

e Levantamento topografico, sempre que haja alteracdo da topografia ou da implantacdo das
construcdes, a escala de 1:200 ou de 1:500 no caso de loteamentos, devidamente cotado, que
identifique o prédio e a respetiva area, assim como o espaco publico envolvente;

e Planta deimplanta¢do, desenhada sobre o levantamento topografico, quando este for exigivel,
indicando os poligonos de implantacdo das construcdes;

e Memoria descritiva contendo: area objeto do pedido; caracterizacdo da operag¢do urbanistica;
enquadramento da pretensdo nos planos territoriais aplicaveis; justificacdo das opgdes
técnicas e da integracdo urbana e paisagistica da operagao; indicacdo das condicionantes para
um adequado relacionamento formal e funcional com a envolvente, incluindo com a via
publica e as infraestruturas ou equipamentos ai existentes; programa de utilizacdo das
edificacbes, quando for o caso, incluindo a area a afetar aos diversos usos; areas destinadas a
infraestruturas, equipamentos, espa¢os verdes e outros espagos de utilizacdo coletiva e
respetivos arranjos, quando estejam previstos; quadro sindptico identificando a superficie
total do terreno objeto da operacdo e, em fung¢do da operacdo urbanistica em causa, a area
total de implantagdo, a area de implantacdo do edificio, a area total de construcdo, a area de
constru¢do do edificio, 0 nimero de pisos, a altura da fachada, as areas a afetar aos usos
pretendidos e as areas de cedéncia, assim como a demonstracdo do cumprimento de outros
parametros constantes de normas legais e regulamentares aplicaveis; identificacdo e
caracteristicas genéricas dos espagos verdes e de utilizagdo comum; especificacdo da
classificacdo (tipologia e categoria do empreendimento turistico) pretendida; especificacao do
ndmero e tipologia das unidades de alojamento e do nUmero maximo de camas fixas/utentes;
especificacdo do numero de lugares de estacionamento afetos ao empreendimento turistico;

e Quando a edificagdo esteja abrangida por opera¢do de loteamento, indicacdo do respetivo
procedimento administrativo;

e Elementos desenhados, nomeadamente incluindo plantas a escala 1:1000 ou superior que
caraterizem a intervencdo pretendida definindo a volumetria, alinhamento, altura da fachada
e implanta¢do da edificacdo e das construcBes anexas.

A informacdo prévia favoravel vincula as entidades competentes na decisdo sobre um pedido de
licenciamento ou de apresentacdo de comunicacdo prévia subsequente, no prazo de um ano, apés
essa decisdo ou apos a alteracdo das condicionantes aplicaveis, e dispensa a realizacdo de novas
consultas a entidades exteriores ao municipio.
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O passo seguinte para a regularizacdo deste tipo de empreendimentos sera o procedimento de
comunicagdo prévia com prazo ou, quando aplicavel, a comunicacdo prévia nos termos do Regime
Juridico da Urbanizacdo e Edificacao, podendo sempre o promotor optar pelo licenciamento. A op¢ao
por um destes procedimentos dependera da resposta dada pela Camara Municipal ao Pedido de
Informacdo Prévia.

2. Licenciamento ou Comunicagdo prévia

No ambito do procedimento respeitante a instalagdo dos empreendimentos turisticos, o regime passa
a prever a sujeicdo da edificacdo desses empreendimentos a apresentacdo de comunicagdo prévia
com prazo, para além dos critérios de apreciacdo e de indeferimento dos procedimentos previstos no
regime juridico da urbanizacdo e edificacao (RJUE).

Os documentos necessarios para a realizacdo da Comunicacdo Prévia sdo os seguintes:

e (Cépia do documento de identificacdo do titular da exploracdo do estabelecimento, no caso de
este ser pessoa singular, ou indicacao do cddigo de acesso a certiddo permanente do registo
comercial, no caso de este ser pessoa coletiva;

e Termo de responsabilidade, subscrito pelo titular da exploracdo do estabelecimento,
assegurando a idoneidade do edificio ou sua fracdo auténoma para a prestacao de servicos
de alojamento e que 0 mesmo respeita as normas legais e regulamentares aplicaveis;

e (Copia da caderneta predial urbana referente ao imoével em causa, no caso de o requerente ser
proprietario do imovel;
e (Coépia da declaracdo de inicio ou alteracdo de atividade do titular da exploracdo do

estabelecimento para o exercicio da atividade de prestacao de servicos de alojamento.

Decorrido o0 prazo sem que a comunicacdo prévia tenha sido rejeitada ou o pedido indeferido, é
disponibilizada, no sistema informatico através do qual sdo tramitados os procedimentos
urbanisticos, a informacdo de que a comunicacdo prévia ndo foi rejeitada, o que equivale a sua
admissao.

A titulo facultativo o interessado pode sempre solicitar a apreciacdo do projeto ao Turismo de
Portugal.

As taxas a pagar a Camara Municipal pelo Pedido de Informacdao Prévia, Comunicacdo Prévia e
Licenciamento de Edificacdo é definido por cada autarquia.

A Camara Municipal é responsavel, além da validacdo das obras, pela classificacdo do
empreendimento e do estabelecimento da sua capacidade.

ApOs a realizagdo das obras e caso seja necessaria a alteracdo de uso para fins turisticos, deve ser
apresentado a Camara Municipal um pedido da autoriza¢do de utilizagao para fins turisticos.

Com o comprovativo do pedido de autorizacao de utilizacdo para fins turisticos e do pagamento da
taxa devida através de autoliquidacao, pode iniciar-se a atividade.
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Os empreendimentos turisticos devem ser inscritos no RNET, que integra o Registo Nacional de
Turismo (RNT) pelos respetivos proprietarios ou entidades exploradoras, no prazo de 30 dias a contar
da data do titulo valido de abertura ao publico, sendo estas entidades responsaveis pelo rigor da
informacao que fornecem para esse efeito. Com a inscricdo no RNET é atribuido um nimero de registo
que tem, obrigatoriamente, que constar da placa identificativa dos empreendimentos turisticos.

FISCALIZACAO

Sem prejuizo das competéncias das camaras municipais previstas no regime juridico da urbanizacdo
e edificagdo, compete a ASAE fiscalizar o cumprimento do disposto no Decreto-Lei n.° 39/2008, bem
como instruir os respetivos processos, exceto no que se refere a matéria de publicidade cuja
competéncia pertence a Direccdo-Geral do Consumidor.

Pode ainda ser fiscalizada pelo Turismo de Portugal, a pedido da ASAE ou das camaras municipais
competentes, nas situacbes em que aquelas entidades constatem que o estabelecimento de
alojamento local redne condi¢Bes para ser considerado um empreendimento turistico, ou por
iniciativa do proprio Turismo de Portugal, quando pela mesma entidade exploradora sejam
registados mais de nove estabelecimentos de alojamento local na modalidade de apartamento no
mesmo edificio;

Todas as questdes relacionadas com o cumprimento de obrigacBes fiscais sdo da competéncia
fiscalizadora da Autoridade Tributaria e Aduaneira;

As questdes relacionadas com a admissdao de Estrangeiros sdo fiscalizadas pelo Servico de
Estrangeiros e Fronteiras (SEF);

Sempre que estejam em causa questdes de natureza laboral, a entidade competente para fiscalizar é
a Autoridade para as Condic¢des de Trabalho (ACT).

LINKS INFORMATIVOS

Turismo de Portugal
http://business.turismodeportugal.pt/pt/Planear_Iniciar/Como_comecar/Empreendimento_Turisticos/Paginas/legislaca
o-empreendimentos-turisticos.aspx
http://business.turismodeportugal.pt/SiteCollectionDocuments/empreendimentos-turisticos/apresentacao-alteracao-
rjiet-mar-2018.pdf

Balcao do Empreendedor
https://bde.portaldocidadao.pt/evo/services/balcaodoempreendedor/Actividade.aspx?CodCategoria=15&CodSubCateg
oria=1&CodActividade=320&CodLingua=PT&Parametro=turismo+de+habita%C3%A7 % C3%A30

CM Porto - Balcao Virtual

https://balcaovirtual.cm-
porto.pt/PT/cidadaos/guiatematico/atividadeseconomicas/empreendimentosturisticosealojamentolocal/empreendime
ntosturisticos/Turismodehabitacao/Paginas/actividade.aspx
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B. EMPREENDIMENTOS TURISTICOS - TURISMO NO ESPACO RURAL (TER)

Sao empreendimentos de turismo no espaco rural os estabelecimentos que se destinam a prestar
servicos de alojamento a turistas, preservando, recuperando e valorizando o patriménio
arquitetoénico, histérico, natural e paisagistico dos respetivos locais e regides onde se situam, através
da reconstrucdo, reabilitagdo ou ampliacdo de construgdes existentes, de modo a ser assegurada a
sua integracdao na envolvente.

Os empreendimentos de turismo no espaco rural podem ser classificados nos seguintes grupos, de
acordo com o Decreto-Lei n.° 39/2008:

Casas de campo

Sao imdveis situados em aldeias e espagos rurais que prestem servicos de alojamento a turistas e se
integrem, pela sua traca, materiais de construcdo e demais caracteristicas, na arquitetura tipica local.
Estes empreendimentos sdo identificaveis pela placa seguinte:

[ il
B il AL ]

Fonte: Portaria n°25/2000 de 26 de janeiro

Turismo de Aldeia

Quando cinco ou mais casas de campo situadas na mesma aldeia ou freguesia, ou em aldeias ou
freguesias contiguas, sejam exploradas de uma forma integrada por uma Unica entidade, podem usar
a designacdo de turismo de aldeia, sem prejuizo de a propriedade das mesmas pertencer a mais de
uma pessoa. Estes empreendimentos sdo identificaveis pela placa seguinte:

= It'

= T T

Fonte: Portaria n°25/2000 de 26 de janeiro

NORTE2020 #5820




EMER|

Agroturismo

Sdo empreendimentos de agroturismo os imdveis situados em explora¢des agricolas que prestem
servicos de alojamento a turistas e permitam aos hdspedes o acompanhamento e conhecimento da
atividade agricola, ou a participacdo nos trabalhos ai desenvolvidos e de acordo com as regras
estabelecidas pelo seu responsavel. Estes empreendimentos sdo identificaveis pela placa seguinte:

Fonte: Portaria n°25/2000 de 26 de janeiro

Hotéis rurais

Sao hotéis rurais os hotéis situados em espacos rurais que, pela sua traga arquitetdnica e materiais
de construcdo, respeitem as caracteristicas dominantes da regido onde estdo implantados, podendo
instalar-se em edificios novos que ocupem a totalidade de um edificio ou integrem uma entidade
arquiteténica Unica e respeitem as mesmas caracteristicas. Estes empreendimentos sdo identificaveis
pela placa seguinte:

Fonte: Portaria n°25/2000 de 26 de janeiro

ENQUADRAMENTO DA CAE

A semelhanca do Turismo de habitagdo, o turismo em espaco rural enquadra-se no Cdédigo de
Atividade Econdmica 55202 (Turismo no Espaco Rural) da Classificacdo Portuguesa de Atividades
Econdmicas, Revisao 3, aprovada pelo Decreto-Lei n.° 381/2007, de 14 de novembro, apresentada
junto da Autoridade Tributaria e Aduaneira (AT).
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LEGISLACAO APLICAVEL

LEGISLACAO ‘ DESCRICAO

Decreto-Lei n.° 555/99 e Decreto-Lei n.°
136/2014

Legisla a instalagdo de empreendimentos turisticos que envolvam a realizagdo
de operacdes urbanisticas definidas pelo regime juridico da urbanizagdo e
edificacdo (RJUE)

Decreto-Lei n.° 163/2006

Legisla as condi¢des de acessibilidade a satisfazer no projeto e na construgao
dos empreendimentos turisticos

Decreto-Lei n.° 39/2008, Decreto-Lei n°®

228/2009, Decreto-Lei n.° 15/2014 e Legisla a exploracdo dos empreendimentos turisticos

Decreto-Lei n.° 186/2015

Decretos-Lei
n.° 39/2008 e Decreto-Lei n. °186/2015

+

Portaria n® 937/2008

Legisla a exploracao dos empreendimentos de turismo no espaco rural

Decreto-Lei n® 80/2017

Implementa a medida Simplex+ «Licenciamentos Turisticos +Simples»,
alterando o Regime Juridico dos Empreendimentos Turisticos.

REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

Requisitos Gerais
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Casas de Campo - Nas casas de campo deve existir, pelo menos, uma instalacdo sanitaria para
cada trés quartos. A drea minima dos quartos individuais é de 7 m2 e a dos quartos duplos é
de 9 m2.

Agroturismo - Nos empreendimentos de agroturismo deve existir, pelo menos, uma instalacao
sanitaria por cada duas unidades de alojamento. Podem ser instaladas unidades de
alojamento fora do edificio principal, em edificios contiguos ou proximos daquele e que com
ele se harmonizem do ponto de vista arquitetéonico e da qualidade das instalagbes e
equipamentos. As unidades de alojamento previstas no nimero anterior podem integrar até
ao limite de trés quartos e devem dispor, no minimo, de sala privativa com ou sem cozinha ou
pequena cozinha (kitchenette), de uma instala¢ao sanitaria quando disponha de um ou dois
quartos e de duas instala¢des sanitarias quando disponha de trés quartos. A drea minima dos
quartos individuais é de 7m? e a dos quartos duplos de 9m?2.

Hotéis Rurais - Os hotéis rurais devem cumprir os requisitos comuns aos empreendimentos
de turismo no espaco rural e classificam-se nas categorias de 3 a 5 estrelas de acordo com o
disposto na portaria prevista na alinea a) do n.° 2 do artigo 4.° do Decreto-Lei n.° 39/2008, de
7 de marco. O niumero minimo de quartos é 10, ndo havendo nimero maximo estipulado. Os
hotéis rurais devem ainda dispor de instala¢des, equipamentos e, pelo menos, de uma
unidade de alojamento que permitam a sua utilizacdo por utentes com mobilidade
condicionada.
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1. Normas de Seguranca

Os estabelecimentos de Turismo no espaco rural devem cumprir as regras de seguranca contra riscos
de incéndio, nos termos do disposto no Decreto-Lei n.° 220/2008, de 12 de novembro, e do
regulamento técnico constante da Portaria n.° 1532/2008, de 29 de dezembro. A excecdo sdo 0s
estabelecimentos de Turismo no espaco rural que tenham capacidade inferior a 10 utentes, os quais
devem possuir extintor e manta de incéndio, equipamento de primeiros socorros e indicacao visivel
do numero nacional de emergéncia (112). Estes componentes devem estar em locais visiveis e
acessiveis ao utilizador.

2. Informacgdo escrita

Os empreendimentos de turismo no espaco rural devem disponibilizar aos héspedes informacao
escrita, em portugués e em pelo menos outra lingua oficial da unido europeia, sobre: as condi¢cdes
gerais da estada e normas de utilizacdo do empreendimento, incluindo precos dos servigos
disponibilizados e respetivos horarios, bem como equipamentos existentes a disposi¢do dos
hospedes para a pratica de desportos ou de outras atividades de animacdo turistica e regras para a
sua utilizacdo; areas do empreendimento de acesso reservado ao seu proprietario, explorador ou legal
representante; produtos comercializados, sua origem e pre¢o; no caso dos empreendimentos de
agroturismo, atividades agroturisticas disponibilizadas, o seu funcionamento, horario e condic8es de
participacdo; patrimonio turistico, natural, histérico, etnografico, cultural, gastrondmico e paisagistico
da regido onde o empreendimento se localiza; localiza¢cdo dos servicos médicos e das farmacias mais
proximas; meios de transporte publico que sirvam o empreendimento e vias de acesso aos mesmos
(Fonte: Portaria n° 937/2008).

3. Comunicagdo de alojamento a cidaddos estrangeiros

A semelhanca do Turismo de Habitacdo este tipo de empreendimentos é também obrigado a
comunicar a entrada e saida de hoéspedes de nacionalidade estrangeira através da plataforma
(https://siba.sef.pt/).

4. Afixagdo Obrigatéria

E obrigatério num estabelecimento de Turismo no espaco rural, fixar o numero nacional de
emergéncia médica, em local visivel.

E facultativo a afixacdo de informacdo sobre os centros de arbitragem. E, no entanto, dever, do
proprietario informar sobre as entidades existente.

E obrigatério fixar a folha de rosto do livro de reclamacées que é vendida em conjunto com o mesmo
(Decreto-Lei n.° 128/2014).
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Terd também de afixar a sinalizacdo fotoluminescente contraincéndios de acordo com a capacidade
do alojamento local. Os sinais ndo fotoluminescentes obrigatérios sao o kit de primeiros socorros e o
distico de proibi¢dao de fumar. Nos Turismo no espaco rural em que esta autorizada a venda de alcool
é obrigatéria a fixacdo de todo a documentacdo e avisos associados a venda de bebidas alcodlicas.

Os estabelecimentos de Turismo no espaco rural podem estabelecer livremente os seus periodos de
funcionamento, sem prejuizo de disposicdo legal ou contratual. Estes devem ser devidamente
publicitados.

PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

No turismo em espaco rural o primeiro passo para o seu licenciamento devera ser um Pedido de
Informacao Prévia.

1. Pedido de Informagéo prévia

Qualquer interessado pode pedir a Camara Municipal, a titulo prévio, informacado sobre a viabilidade
de determinada operacdo urbanistica de que dependa a instalacao de empreendimento turistico em
solo rustico ou parcialmente rustico, bem como sobre os respetivos condicionamentos legais ou
regulamentares, nomeadamente relativos a infraestruturas, serviddes administrativas e restri¢bes de
utilidade publica, indices urbanisticos, cérceas, afastamentos e demais parametros aplicaveis a
pretensao.

O pedido deve ser instruido com os seguintes elementos, segundo o Decreto-Lei n° 80/2017:

e (Cdbdigo de acesso a certiddo predial ou certiddo do registo predial referente ao prédio ou
prédios abrangidos;

e Delimitacdo da area objeto da operacdo e sua area de enquadramento em planta de
localizacdo fornecida pela Camara Municipal ou planta de localizacao a escala 1:1.000, com
indicacdo das coordenadas geograficas dos limites da area da opera¢do urbanistica, no
sistema de coordenadas geograficas utilizado pelo municipio;

e Levantamento topografico, sempre que haja alteracdo da topografia ou da implantagao das
construgdes, a escala de 1:200 ou de 1:500 no caso de loteamentos, devidamente cotado, que
identifique o prédio e a respetiva area, assim como o espaco publico envolvente;

e Planta deimplantacao, desenhada sobre o levantamento topografico, quando este for exigivel,
indicando os poligonos de implantacao das construcdes;

e Memoria descritiva contendo: area objeto do pedido; caracterizacao da operagado urbanistica;
enquadramento da pretensao nos planos territoriais aplicaveis; justificacdo das opc¢oes
técnicas e da integracdo urbana e paisagistica da operacao; indicacdo das condicionantes para
um adequado relacionamento formal e funcional com a envolvente, incluindo com a via
publica e as infraestruturas ou equipamentos ai existentes; programa de utilizacdo das
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edificacBes, quando for o caso, incluindo a area a afetar aos diversos usos; areas destinadas a
infraestruturas, equipamentos, espacos verdes e outros espacos de utilizacao coletiva e
respetivos arranjos, quando estejam previstos; quadro sindptico identificando a superficie
total do terreno objeto da operacdo e, em fung¢do da operagdo urbanistica em causa, a area
total de implantagdo, a area de implantacdo do edificio, a area total de construcgdo, a area de
construcao do edificio, 0 niumero de pisos, a altura da fachada, as areas a afetar aos usos
pretendidos e as areas de cedéncia, assim como a demonstra¢do do cumprimento de outros
parametros constantes de normas legais e regulamentares aplicaveis; identificagdo e
caracteristicas genéricas dos espacos verdes e de utilizagdo comum; especificacdo da
classifica¢do (tipologia e categoria do empreendimento turistico) pretendida; especificacdo do
numero e tipologia das unidades de alojamento e do nimero maximo de camas fixas/utentes;
especificacdo do numero de lugares de estacionamento afetos ao empreendimento turistico;

e Quando a edificacdo esteja abrangida por operacdo de loteamento, indica¢do do respetivo
procedimento administrativo;

e Elementos desenhados, nomeadamente incluindo plantas a escala 1:1000 ou superior que
caraterizem a intervencdo pretendida definindo a volumetria, alinhamento, altura da fachada
e implanta¢do da edificagdo e das construcdes anexas.

A informacdo prévia favoravel vincula as entidades competentes na decisdo sobre um pedido de
licenciamento ou de apresentacdo de comunicacdo prévia subsequente, no prazo de um ano, apés
essa decisdo ou apds a alteracdo das condicionantes aplicaveis, e dispensa a realizagdo de novas
consultas a entidades exteriores ao municipio.

O passo seguinte para a regularizacdo deste tipo de empreendimentos serd o procedimento de
comunicagdo prévia com prazo ou, quando aplicavel, a comunicacdo prévia nos termos do Regime
Juridico da Urbanizacdo e Edificacdo, podendo sempre o promotor optar pelo licenciamento.

2. Licenciamento ou Comunicagdo prévia

No ambito do procedimento respeitante a instalagdo dos empreendimentos turisticos, o regime passa
a prever a sujei¢cdo da edificacdo desses empreendimentos a apresenta¢do de comunicagao prévia
com prazo, para além dos critérios de apreciacdo e de indeferimento dos procedimentos previstos no
regime juridico da urbanizag¢do e edificacao (RJUE).

Os documentos necessarios para a realizacdo da Comunicagdo Prévia sdo os seguintes:

e (Coépia do documento de identificacdo do titular da exploracao do estabelecimento, no caso de
este ser pessoa singular, ou indicacdo do codigo de acesso a certiddo permanente do registo
comercial, no caso de este ser pessoa coletiva;

e Termo de responsabilidade, subscrito pelo titular da exploracdo do estabelecimento,
assegurando a idoneidade do edificio ou sua fracdo auténoma para a prestacdo de servicos
de alojamento e que 0 mesmo respeita as normas legais e regulamentares aplicaveis;
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e (Copia da caderneta predial urbana referente ao imével em causa, no caso de o requerente ser
proprietario do imovel;

e (Coépia da declaracao de inicio ou alteragdo de atividade do titular da exploracdo do
estabelecimento para o exercicio da atividade de prestacao de servicos de alojamento.

Decorrido o prazo sem que a comunicacdo prévia tenha sido rejeitada ou o pedido indeferido, é
disponibilizada, no sistema informatico através do qual sdo tramitados os procedimentos
urbanisticos, a informacao de que a comunicacao prévia ndo foi rejeitada, o que equivale a sua
admissao.

A titulo facultativo o interessado pode sempre solicitar a apreciacdo do projeto ao Turismo de
Portugal.

As taxas a pagar a Camara Municipal pela Pedido de Informacdo Prévia, Comunicacdo Prévia e
Licenciamento de Edificagcdo dependem é definido em cada autarquia.

A Camara Municipal é responsavel, além da validacdo das obras, pela classificacdo do
empreendimento e do estabelecimento da sua capacidade. A Unica excec¢ao sdo os hotéis rurais
que é competéncia do Turismo de Portugal a classificacdo e o estabelecimento da capacidade.

Apos a realizacdo das obras e caso seja necessaria a alteracdo de uso para fins turisticos, deve ser
apresentado a Camara Municipal um pedido da autorizagao de utilizacdo para fins turisticos.

Com o comprovativo do pedido de autorizacao de utilizacao para fins turisticos e do pagamento da
taxa devida através de autoliquida¢do, pode iniciar-se a atividade.

Os empreendimentos de Turismo no Espago Rural devem ser inscritos no RNET, que integra o Registo
Nacional de Turismo (RNT) pelos respetivos proprietarios ou entidades exploradoras, no prazo de 30
dias a contar da data do titulo valido de abertura ao publico, sendo estas entidades responsaveis pelo
rigor da informacdo que fornecem para esse efeito. Com a inscricdo no RNET é atribuido um numero
de registo que tem, obrigatoriamente, que constar da placa identificativa dos empreendimentos
turisticos.

FISCALIZAGCAO

Sem prejuizo das competéncias das camaras municipais previstas no regime juridico da urbanizacao
e edificacdo, compete a ASAE fiscalizar o cumprimento do disposto no Decreto-Lei n.° 39/2008, bem
como instruir os respetivos processos, exceto no que se refere a matéria de publicidade cuja
competéncia pertence a Direccdo-Geral do Consumidor.

Pode ainda ser fiscalizada pelo Turismo de Portugal, a pedido da ASAE ou das camaras municipais
competentes, nas situacbes em que aquelas entidades constatem que o estabelecimento de
alojamento local redne condi¢Bes para ser considerado um empreendimento turistico, ou por
iniciativa do proprio Turismo de Portugal, quando pela mesma entidade exploradora sejam registados
mais de nove estabelecimentos de alojamento local na modalidade de apartamento no mesmo
edificio;
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Todas as questdes relacionadas com o cumprimento de obrigacSes fiscais sdo da competéncia
fiscalizadora da Autoridade Tributaria e Aduaneira;

As questdes relacionadas com a admissdo de Estrangeiros sdo fiscalizadas pelo Servico de
Estrangeiros e Fronteiras (SEF);

Sempre que estejam em causa questdes de natureza laboral, a entidade competente para fiscalizar é
a Autoridade para as Condic¢bes de Trabalho (ACT).

LINKS INFORMATIVOS

Turismo de Portugal

http://business.turismodeportugal.pt/pt/Planear_Iniciar/Como_comecar/Empreendimento_Turisticos/Paginas/default.a
spx

http://business.turismodeportugal.pt/SiteCollectionDocuments/empreendimentos-turisticos/apresentacao-alteracao-
rjiet-mar-2018.pdf
Balcao do Empreendedor

https://bde.portaldocidadao.pt/evo/services/balcaodoempreendedor/Actividade.aspx?/dUnico=968

CM Porto - Balcdo do Empreendedor

https://balcaovirtual.cm-
porto.pt/PT/cidadaos/guiatematico/atividadeseconomicas/empreendimentosturisticosealojamentolocal/turismoemesp
acorural/casadecampoeagroturismo/Paginas/actividade.aspx
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C. ALOJAMENTO LOCAL

Consideram-se estabelecimentos de alojamento local aqueles que prestem servicos de alojamento
temporario a turistas, mediante remuneracao. Estes sdo identificados pela seguinte placa:

AL

{Alejamento Local)

Fonte: Decreto-Lei n°128/2014 de 29 de agosto

Estes empreendimentos podem ser classificados nos seguintes grupos:

Moradia

Estabelecimento de alojamento local cuja unidade de alojamento é constituida por um edificio
auténomo, de carater unifamiliar;

Apartamento

Estabelecimento de alojamento local cuja unidade de alojamento é constituida por uma fragdo
auténoma de edificio ou parte de prédio urbano suscetivel de utilizagdo independente;

Estabelecimentos de hospedagem

O estabelecimento de alojamento local cujas unidades de alojamento sdo constituidas por quartos.
Os estabelecimentos de hospedagem podem utilizar a denominacao «hostel» se se tratar de um
dormitério, na sua maioria ou exclusivamente. Nestes os dormitérios sdo constituidos por um ndimero
minimo de quatro camas. O numero de camas dos dormitérios pode ser inferior a quatro se as
mesmas forem em beliche.

ENQUADRAMENTO DA CAE

A nivel de enquadramento contabilistico esta atividade correspondente a seccdo |, subclasses 55201
(Alojamento Mobilado para Turistas) ou 55204 (Outros locais de Alojamento de Curta Duracgao) da
Classificacdo Portuguesa de Atividades Econdmicas, Revisdao 3, aprovada pelo Decreto-Lei n.°
381/2007, de 14 de novembro, apresentada junto da Autoridade Tributaria e Aduaneira (AT).
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LEGISLACAO APLICAVEL

LEGISLAGCAO DESCRICAO

Decreto-Lei n.° 63/2015 e

) Estabelece o regime juridico da exploracdo dos estabelecimentos de alojamento local.
Decreto-Lei n.° 128/2014

O Decreto-Lei n.° 128/2014, de 29 de agosto foi adaptado a Regido Auténoma da Madeira pelo Decreto Legislativo Regional
n.° 13/2015/M, de 22 de dezembro.

REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

1. Requisitos Gerais

A capacidade maxima dos estabelecimentos de alojamento local, com excecdo dos qualificados como
«hostel», é de nove quartos e 30 utentes. Os estabelecimentos de alojamento local devem reunir
sempre condicdes de higiene e limpeza. Estes devem apresentar adequadas condicBes de
conservacdo e funcionamento das instalacBes e equipamentos, estar ligados a rede publica de
abastecimento de agua ou dotados de um sistema privativo de abastecimento de agua com origem
devidamente controlada, bem como estar ligados a rede publica de esgotos ou dotados de fossas
sépticas dimensionadas para a capacidade maxima do estabelecimento e estar dotados de agua
corrente quente e fria.

E necessario ter uma janela ou sacada com comunicacdo direta para o exterior que assegure as
adequadas condi¢cSes de ventilacdo e arejamento, ter mobiliario, equipamento e utensilios
adequados, dispor de sistema que permita vedar a entrada de luz exterior, bem como portas
equipadas com um sistema de seguranca que assegure a privacidade dos utentes. As instalacdes
sanitarias devem dispor de um sistema de seguranca que garanta privacidade (Fonte: Decreto-Lei n.°
63/2015).

2. Normas de Seguranca

Os estabelecimentos de alojamento local devem cumprir as regras de seguranca contra riscos de
incéndio, nos termos do disposto no Decreto-Lei n.° 220/2008, de 12 de novembro, e do regulamento
técnico constante da Portaria n.° 1532/2008, de 29 de dezembro. A excec¢do sao os estabelecimentos
de alojamento local que tenham capacidade inferior a 10 utentes, os quais devem possuir extintor e
manta de incéndio, equipamento de primeiros socorros e indicacao visivel do nimero nacional de
emergéncia (112). Estes componentes devem estar em locais visiveis e acessiveis ao utilizador.

3. Comunicagdo de alojamento a cidaddos estrangeiros

Este tipo de empreendimentos é também obrigado a comunicar a entrada e saida de hdspedes de
nacionalidade estrangeira através da plataforma (https://siba.sef.pt/).
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4. Afixacdo Obrigatéria

E obrigatério num estabelecimento de alojamento local, fixar o nimero nacional de emergéncia
médica, em local visivel.

E facultativo a afixacdo de informacdo sobre os centros de arbitragem. E, no entanto, dever de o
proprietario informar sobre as entidades existente.

E obrigatério fixar a folha de rosto do livro de reclamacées que é vendida em conjunto com o mesmo
(Decreto-Lei n.° 128/2014).

Terd também de afixar a sinalizacdo fotoluminescente contraincéndios de acordo com a capacidade
do alojamento local. Os sinais ndo fotoluminescentes obrigatérios sao o kit de primeiros socorros, o
distico de proibicdao de fumar. Nos Alojamentos locais em que esta autorizada a venda de alcool é
obrigatéria a fixacdo de todo a documentacdo e avisos associados a venda de bebidas alcodlicas.

Os estabelecimentos de alojamento local podem estabelecer livremente os seus periodos de
funcionamento, sem prejuizo de disposic¢do legal ou contratual. Os estabelecimentos de hospedagem,
guando nado estejam abertos todos os dias do ano, devem publicitar devidamente os seus periodos
de funcionamento.

A placa a afixar no exterior, junto a entrada principal, apenas é obrigatéria para os estabelecimentos
de hospedagem (incluindo o hostel).

PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

Para o licenciamento de um alojamento local é necessario registar a casa como Alojamento através
de uma Mera Comunicac¢do Prévia no Balcdo Unico Eletrénico, ou em alternativa, caso as plataformas
ndo estejam a funcionar pode fazer-se o pedido em papel na respetiva Camara Municipal. Esta
Comunicagao Prévia é realizada antes da entrada em funcionamento do Alojamento local. Caso haja
obras no edificio, que ndo sejam de escassa relevancia, serd necessario proceder ao licenciamento
das mesmas segundo o RJUE, junto da respetiva autarquia.

Os documentos necessarios para a realizacdo da Comunicacdo Prévia sao os seguintes:

e (Copia do documento de identificagdo do titular da exploragdo do estabelecimento, no caso
de este ser pessoa singular, ou indicacdo do cédigo de acesso a certiddo permanente do
registo comercial, no caso de este ser pessoa coletiva;

e Termo de responsabilidade, subscrito pelo titular da exploracdo do estabelecimento,
assegurando a idoneidade do edificio ou sua fragdo autbnoma para a prestacdo de servicos
de alojamento e que 0 mesmo respeita as normas legais e regulamentares aplicaveis;

e (opia da caderneta predial urbana referente ao imdvel em causa, no caso de o requerente
ser proprietario do imovel;
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e (Copia do contrato de arrendamento ou doutro titulo que legitime o titular da exploragao
ao exercicio da atividade e, caso do contrato de arrendamento ou outro ndo conste prévia
autorizagdo para a prestacdo de servicos de alojamento, cépia simples do documento
contendo tal autorizacdo;

e (opia da declaragdo de inicio ou alteracdo de atividade do titular da exploracdo do
estabelecimento para o exercicio da atividade de prestacao de servicos de alojamento.

Caso o Alojamento Local ndo preste mais nenhum servico pode a licenga de utiliza¢do ser habitacional,
ndo havendo a necessidade da sua alteragdo. A exce¢do é o estabelecimento de hospedagem que tera
de ter a licenca de utilizacdo para servigos.

Os Alojamentos Locais devem ser inscritos no RNET, que integra o Registo Nacional de Turismo (RNT)
pelos respetivos proprietarios ou entidades exploradoras, no prazo de 30 dias a contar da data do
titulo valido de abertura ao publico, sendo estas entidades responsaveis pelo rigor da informagdo que
fornecem para esse efeito. Com a inscricdo no RNET é atribuido um numero de registo que tem,
obrigatoriamente, que constar da placa identificativa do Alojamento Local.

FISCALIZAGAO

A Entidade competente para a fiscalizacdo do funcionamento dos estabelecimentos de Alojamento
Local é a Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE), no ambito das a¢des de fiscalizacdo
que aquela entidade entenda realizar para verificagdo do cumprimento do Decreto-Lei n.° 128/2014,
de 29 de agosto;

Pode ainda ser fiscalizada pelo Turismo de Portugal, a pedido da ASAE ou das camaras municipais
competentes, nas situacdes em que aquelas entidades constatem que o estabelecimento de
alojamento local relne condi¢des para ser considerado um empreendimento turistico, ou por
iniciativa do préprio Turismo de Portugal, quando pela mesma entidade exploradora sejam
registados mais de nove estabelecimentos de alojamento local na modalidade de apartamento no
mesmo edificio;

Todas as questdes relacionadas com o cumprimento de obrigacdes fiscais sdo da competéncia
fiscalizadora da Autoridade Tributaria e Aduaneira;

As questdes relacionadas com a admissdo de Estrangeiros sdo fiscalizadas pelo Servico de
Estrangeiros e Fronteiras (SEF);

Sempre que estejam em causa questdes de natureza laboral, a entidade competente para fiscalizar é
a Autoridade para as Condicdes de Trabalho (ACT).
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LINKS INFORMATIVOS

Turismo de Portugal
http://business.turismodeportugal.pt/pt/Planear_Iniciar/Licenciamento_Registo_da_Atividade/Alojamento_Local/Pagina
s/default.aspx

AHRESP - Alojamento Local
http://www.ahresp.com/pages.php?id=210#15AL

Balcao do Empreendedor
https://bde.portaldocidadao.pt/evo/services/balcaodoempreendedor/Licenca.aspx?CodLicenca=2637

CM Porto - Balcao Virtual

https://balcaovirtual.cm-
porto.pt/PT/cidadaos/guiatematico/atividadeseconomicas/empreendimentosturisticosealojamentolocal/alojamentoloc
al/Paginas/actividade.aspx
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D. ANIMAGAO TURISTICA

A Animacao Turistica € um subsector do Turismo em Portugal, constituido por quase 4000 empresas
que organizam e comercializam uma enorme diversidade de atividades, que podem interagir de
multiplas formas. No entanto, segundo a APECAPE, é possivel considerar trés tipologias: turismo de ar
livre, turismo cultural e as explora¢des Maritimo-Turisticas.

ENQUADRAMENTO DA CAE

Embora ndo exista um Cédigo de Classificacdo das Atividades Econdmicas (CAE) Unico para o Turismo
e algumas atividades de animac¢do estejam, também, dispersas em termos de classifica¢do, a
organizacdo de atividades de animacdo turistica tem um CAE especifico - 93293 (Organizacao de
atividades de animacao turistica), o que facilita a analise estatistica sobre o real valor desta
atividade econdmica.

LEGISLAGCAO APLICAVEL

LEGISLAGAO DESCRIGAO

Decreto-Lei n.° 108/2009, Regulamenta o acesso e exercicio da atividade de Empresas de Animagdo Turistica,
Decreto-Lei n.° 95/2013, incluindo os Operadores Maritimo-Turisticos. Define o Cédigo de Conduta a adotar pelos
Decreto-Lei n°186/2015 e operadores que exercam atividades reconhecidas como turismo de natureza.

Portaria n.° 651/2009

Legisla em matéria respeitante as empresas de Animacdo Turistica que desenvolvam
atividades maritimo-turisticas mediante a utilizacdo de embarcacdes

Decreto-Lei n.° 149/2014

Estabelece as condi¢des de acesso e de exercicio da atividade das empresas de animacgao

Decreto-Lei n° 186/2015 I - - . -
turistica e dos operadores maritimo-turisticos (Anexo Il - a partir da pagina 6970)

Estabelece as condi¢des de acesso e de exercicio da atividade das empresas de animagdo
Decreto-Lei n.° 108/2009 turistica e dos operadores maritimo-turisticos (em relagdo as coberturas dos seguros
obrigatérios, devera ser consultado o artigo 27°).

REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

Segundo a legislacdo em vigor, entende-se por “Empresa de animacdo turistica”, a pessoa singular ou
coletiva que desenvolva, com carater comercial, alguma das atividades de animacdo turistica. Sdo
atividades de animacdo turistica as atividades de natureza recreativa, desportiva ou cultural, que
configurem como atividade de turismo de ar livre ou turismo cultural e que tenham interesse para a
regiao em que se desenvolvam e previstas no anexo do Decreto-Lei n°® 186/2015, de 3 de setembro.
Entende-se como “Operador maritimo -turistico», a empresa sujeita ao Regulamento da Atividade
Maritimo -Turistica (RAMT), aprovado pelo Decreto-Lei n.° 21/2002, de 31 de janeiro, e alterado pelos
Decretos-Leis n.° 178/2002, de 31 de julho, 269/2003, de 28 de outubro, 289/2007, de 17 de agosto, e
108/2009, de 15 de maio, que desenvolva alguma das atividades de animacao turistica referidas no n.°
2 do artigo 4.°: a) Passeios maritimo-turisticos;
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Aluguer de embarcag¢des com tripulacao; Aluguer de embarcac¢des sem tripulagdo; Servigos efetuados
por taxi fluvial ou maritimo; Pesca turistica; Servicos de natureza maritimo-turistica prestados
mediante a utilizagao de embarcac¢8es atracadas ou fundeadas e sem meios de propulsao préprios
ou selados; aluguer ou utilizacdo de motas de agua e de pequenas; embarca¢des dispensadas de
registo; outros servi¢os, designadamente os respeitantes a servicos de reboque de equipamentos de
carater recreativo, tais como bananas, paraquedas, esqui aquatico.

Atividades de turismo de ar livre, também denominado turismo ativo ou de aventura:

e Decorrem predominantemente em espacos naturais, podendo ou nao existir instalacdes
fisicas equipadas para o efeito;

e Supdem a organizac¢ao logistica e/ou supervisdo pelo prestador;

e Implicam uma interagdo fisica dos destinatarios com o meio envolvente.

Atividade de turismo cultural:

e Incluem-se as atividades pedestres ou transportadas;
e Promovem o contacto com o patriménio cultural e natural com uma media¢do entre o
destinatario do servico e o bem cultural usufruido para partilha de conhecimento.

Atividades excluidas:

e Organizacdo de campos de férias e similares;

e Organizacdo de espetaculos, feiras, congressos e eventos similares;

e Mero aluguer de equipamentos de animacdo, com excec¢ao do aluguer de embarcacfes para
atividade maritimo-turistica.

As atividades de animacao turistica desenvolvidas mediante a utilizacdo de embarcacdes com fins
lucrativos, sdo designadas atividades maritimo-turisticas.

PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

Para desenvolver atividades de animagdo turistica ou operador maritimo-turistico, com caracter
comercial, é necessario estar registado no Registo Nacional dos Agentes de Animagdo Turistica
(RNAAT). Esta plataforma eletronica junta e disponibiliza a informacdo sobre as empresas de animacao
turistica e os operadores maritimo-turisticos que operam em Portugal.

Assim, terd de ser realizada uma mera comunicagao prévia, obrigatéria para o inicio da atividade,
através de registo na plataforma e inscricdo no RNAAT, em formulario préprio, realizada na pagina da
internet do Turismo de Portugal business. A empresa (entendida que se trate de pessoa singular ou
coletiva) podera iniciar o exercicio da atividade imediatamente apds a sua comunicacao a autoridade
administrativa.
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Para inscricdo e submissdo, deverdo ser anexados os seguintes elementos em formato digital:

e Extrato em forma simples do teor das inscri¢des em vigor no registo comercial ou cédigo de
acesso a respetiva certidao permanente, ou, no caso de se tratar de pessoa singular, cépia
simples da declaracdo de inicio de atividade;

e (Copia dos documentos de identificacdo dos titulares e/ou equipa de gestao;

e Indicacdo do nome adotado para a empresa de animacgdo turistica/operador maritimo
turistico e das marcas que pretenda utilizar, caso pretenda usar marca. No caso de existir um
registo prévio de marca, devera ser introduzido o nimero de registo da respetiva marca obtido
no Instituto Nacional de Propriedade industrial (INPI), ou entidade similar europeia. No caso
deste ato ser realizado posteriormente, o RNAAT deve ser atualizado com essa informacdo;

e Certificado de microempresa (se aplicavel, a microempresa terd que se encontrar certificada
pelo IAPMEI/Certificacdo de PME);

e (Copia das condigdes particulares das apdlices de seguro obrigatorias e recibos comprovativos
do pagamento dos respetivos seguros (Acidentes pessoais; Responsabilidade civil; e
Assisténcia a pessoas, para os destinatarios dos servicos que viajem do territério
nacional para o estrangeiro, quando aplicavel) *

e Declaracdo de compromisso em como 0s equipamentos e/ou as instalacdes (quando existam)
satisfazem os requisitos legais;

e Comprovativo do pagamento da taxa devida pela inscricdo no RNAAT.

*Nota: As empresas cuja atividade seja exclusivamente o desenvolvimento em ambiente urbano de
percursos pedestres e visitas a museus, palacios e monumentos, encontram-se isentas da obrigacdo
da contrata¢do dos seguros de acidentes pessoais e de responsabilidade civil (alinea b) do n.° 1 do
artigo 28° na redacdo do Decreto-Lei n° 186/2015, de 3 de setembro). No caso dos operadores
maritimo-turisticos, o seguro de responsabilidade civil serd dispensado desde que o seguro por
embarcacdo, contratado ao abrigo do anexo Il do regulamento das embarcacdes utilizadas na
atividade maritimo-turistica (RAMT), cubra todas as atividades que exercam e que o capital minimo
seja igual ou superior ao exigivel no de responsabilidade civil.

Ataxa de registo referida anteriormente, é paga uma Unica vez, no momento anterior ao da submissao
do registo online podendo a empresa comecar a laborar ou apés a verificacdo da correta submissao
do pedido e a rececdo da notificagdo para pagamento (com um prazo para pagamento ao Turismo de
Portugal de 5 dias Uteis). As taxas a pagar dependem do tipo de registo e da estrutura da empresa,
conforme a tabela 1:
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Tabela 1 | Taxas de registo a aplicar no registo de empresas de animagdo turistica

NAO
TIPO DE PEDIDO DE REGISTO MICROEMPRESA
MICROEMPRESA

Para empresas de animacdo turistica e operadores maritimo-turisticos, com ou
. . 135,00 € 90,00€
sem reconhecimento de turismo de natureza

Para empresas de animacdo turistica com atividades exclusivas em meio urbano

- - - . . 90,00 € 20,00 €
- estas atividades ndo podem solicitar o reconhecimento de turismo de natureza

Fonte: Turismo de Portugal

A taxa de registo ndo se aplica nas seguintes situacdes:

e Empresa que se encontra registada no RNAVT, como agéncia de viagens e turismo, esta isenta
de pagamento da taxa devida pela inscricdo no RNAAT. (n.° 3 do art.° 12° do Decreto-Lei n.°
61/2011, de 6 de maio, na redacdo em vigor).

e As empresas proprietarias ou exploradoras de empreendimentos turisticos que exercam
atividades proprias das empresas de animacdo turistica como complementares a sua
atividade principal estdo isentas de pagamento da taxa devida pela inscrigdo no RNAAT. (n.° 3
do art. °5° do Decreto-Lei n.° 61/2011, de 6 de maio, na reda¢do em vigor).

Segundo o portal do Turismo de Portugal, no caso das atividades que pretendem o reconhecimento
como turismo de natureza, por se realizarem em areas classificadas ou areas com valores naturais
do Sistema Nacional de Areas Classificadas (SNAC), este fica sujeito a comunicacdo prévia com prazo,
o que significa que a empresa ndo podera iniciar atividade sem o pedido ser deferido ou decorrido o
prazo de 20 dias Uteis. A possibilidade de requerer este reconhecimento esta igualmente integrada
no formulario do RNAAT, mas a competéncia para a sua atribuicdo é do Instituto da Conservac¢do da
Natureza e das Florestas I.P. (ICNF) pelo que o Turismo de Portugal promove uma consulta a essa
entidade, eletronicamente. As empresas ndo PME, que pretendam exercer atividades em areas
localizadas no SNAC, deverdo apresentar um projeto de conservagdo da natureza.

O Turismo de Portugal disponibiliza um Manual do Utilizador do Registo Nacional dos Agentes de
Animacdo Turistica para acesso, preenchimento, altera¢es e submissao do formulario de registo.

Apbs a inscricdo no RNAAT é atribuido um nuimero de registo a empresa. Este nimero, assim como a
localizacdo da sede da empresa, tera obrigatoriamente que constar em contratos, correspondéncia,
publica¢des, anuncios e em toda a sua atividade comercial, mesmo que realizada online.

Segundo o Turismo de Portugal, “A inscricdo no RNAAT ndo substitui qualquer ato administrativo de
licenciamento ou autorizagdo legalmente previstos para a utilizagdo de equipamentos, infraestruturas
ou implementacdo pratica de um estabelecimento, iniciativa, projeto ou atividade, nem constitui prova
do respeito pelas normas aplicaveis aos mesmos, pelo que, para este efeito, se sugere um contacto
prévio com as entidades territorialmente competentes.”
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Todas as empresas de animacao turistica e os operadores maritimo-turisticos devem dispor de livro
de reclamac®es, sendo a entidade competente para o tratamento das mesmas, a Autoridade de
Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE).

FISCALIZAGAO

Compete a ASAE a instrucdo dos processos decorrentes de infragdo ao disposto no Decreto-Lei n°
186/2015, de 3 de setembro, salvo os decorrentes de infracdo ao disposto no artigo 26.° (referente a
Utilizacdo de Meios de Transporte), cuja competéncia é do presidente do conselho diretivo do IMT, I.
P..

Compete ao ICNF, I. P., a instrucao e a decisdao dos processos de contraordenacdes ambientais
previstos no decreto -lei em vigor. E também da competéncia da ASAE a aplicacdo das coimas e
san¢Oes acessérias previstas no presente decreto-lei, a exce¢do das resultantes da infracdo ao
disposto no artigo 26.°, cuja competéncia € do presidente do conselho diretivo do IMT, I. P.

Estas entidades sdo também competentes para a aplicacao das restantes san¢8es acessorias, que sao
comunicadas ao Turismo de Portugal, I. P., no prazo de trés dias apos a respetiva aplica¢do, para
efeitos de averbamento ao registo.

A ASAE é competente para determinar a suspensdo temporaria, total ou parcial, do exercicio da
atividade e o encerramento temporario do estabelecimento.

LINKS INFORMATIVOS

Turismo de Portugal
http://business.turismodeportugal.pt/pt/Paginas/homepage.aspx

Instituto Nacional de Propriedade industrial (INPI)
https://inpi.justica.gov.pt/

Certificagdo de PME | IAPMEI
https://www.iapmei.pt/Paginas/certificacao-PME.aspx

Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE)
https://www.asae.gov.pt
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E. RESTAURACAO E BEBIDAS

ENQUADRAMENTO DA CAE

Dentro da atividade de Restauracdo e Bebidas (Restaurantes, Cafés, Pastelarias, Sec¢bes de Fabrico,
etc.), podemos considerar os seguintes Codigos de Atividade Econdmica:

Tabela 2 | Lista de CAE incluidos na atividade de Restauragdo e Bebidas

(of.\3 DESCRICAO

56101 Restaurantes tipo tradicional

56102 Restaurantes com lugares ao balcdo

56103 Restaurantes sem servico de mesa

56104 Restaurantes tipicos

56105 Restaurantes com espaco de danca

56106 Confec¢do de refeicBes prontas a levar para casa
56107 Restaurantes, n. e. (inclui atividades de restauracdo em meios moéveis)
56210 Fornecimento de refei¢cdes para eventos

56290 Outras atividades de servico de refei¢es

56301 Cafés

56302 Bares

56303 Pastelarias e casas de cha

56304 Outros estabelecimentos de bebidas sem espetaculos
56305 Estabelecimentos de bebidas com espaco de danca

LEGISLAGCAO APLICAVEL

Deverdo ser tidos em consideracdo os Planos Diretores Municipais e Regulamentos Municipais em
vigor de cada Camara Municipal, e os seguintes diplomas: Decreto-Lei n.° 555/1999, de 16 de
Dezembro, na sua redag¢do atual - Regime Juridico da Urbanizacdo e Edificacdo; Portaria n.° 113/2015
de 22 de abril - identifica os elementos instrutérios dos procedimentos previstos no Regime Juridico
da Urbanizacdo e Edificagdo; e outros diplomas especificos (ruido, seguranca contra incéndios em
edificios, etc.).

Devera ainda considerar o Regulamento (CE) n® 852/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho de
29 de abril de 2004 relativo a higiene dos géneros alimenticios. Este diploma estabelece as regras
gerais no que se refere a higiene dos géneros alimenticios e um dos mais importantes aspetos nele
definido é a obrigatoriedade de os operadores das empresas do sector alimentar aplicarem
procedimentos de Analise dos Perigos e Controlo dos Pontos Criticos baseados nos principios HACCP.

Em matéria de qualidade, devera ser seguida a Norma sobre Guardas do Instituto Portugués da
Qualidade: NP EN 4491.
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Toda a legislacdo aplicavel a esta atividade encontra-se sintetizada no Quadro que se segue:

LEGISLACAO DESCRICAO

Decreto-Lei n.°
243/86

Aprova o Regulamento Geral de Higiene e Seguranca do Trabalho nos Estabelecimentos Comerciais, de
Escritorio e Servigos.

Resolugdo do
Conselho de

Ministros n.°

2/88

Estabelece medidas relativas a implementa¢do do Regulamento Geral de Higiene e Seguranca no
Trabalho nos Estabelecimentos Comerciais, de Escritérios e Servigos e nos servicos da Administragao
Publica.

Decreto-Lei n.°
168/97

Aprova o regime juridico de Estabelecimentos de Restauragdo e de Bebidas (revogado pelo Decreto-Lei
n.° 234/2007 de 19 de junho)

Decreto . ~ .

el e Regula os estabelecimentos de restauracdo e bebidas (alterado pelo Decreto Regulamentar n.° 4/99 de

n.° 38/97 1 de abril).

Portaria n.° Aprova 0s mecanismos inerentes a implementagdo e organizagao do registo dos empreendimentos

1071/97 turisticos e dos estabelecimentos de restauracédo e de bebidas classificados como tipicos

Portaria n.° Aprova os sinais normalizados dos empreendimentos turisticos, dos estabelecimentos de restauracao

1068/97 ' e de bebidas e das casas e empreendimentos de turismo de caracter geral e dos servicos por eles
prestados

Portaria n.° Aprova o modelo de alvard de licenca de utilizacdo turistica e o modelo de alvara de licenca de

930/98 utilizagdo para servicos de restauragdo e de bebidas

Portaria n.° Estabelece as condi¢Bes objetivas em que os estabelecimentos de restauracdo e bebidas que

26/99 ’ disponham de espacos ou salas destinadas a danga ou onde habitualmente se dance sdo obrigados a
dispor de sistemas de seguranca privada

Decreto Altera o Decreto Regulamentar n.° 38/97, de 25 de setembro, que regula os estabelecimentos de

Regulamentar restauracao e bebidas (parte deste diploma alterado pelo Decreto Regulamentar n.° 20/2008 de 27 de

n.° 4/99 novembro)

Decreto-Lei n.°
139/99

Altera algumas disposi¢des do Decreto-Lei n.° 168/97 de 4 de julho, que aprovou o regime juridico da
instalagdo e do funcionamento dos estabelecimentos de restauragdo e bebidas.

Declaragao de
Retificagdo n.°

Retificagdo do Decreto-Lei n.° 139/99 de 24 de abril, que altera algumas disposi¢des do Decreto-Lei n.°
168/97 de 4 de julho, que aprovou o regime juridico da instala¢do e do funcionamento dos

10-AR/99 estabelecimentos de restaurac¢do e bebidas
Decreto Adapta a Regido Auténoma da Madeira do Decreto-Lei n.° 168/97, de 4 de julho, alterado pelo Decreto-
Legislativo Lei n.° 139/99, de 24 de abril, e respetivo Decreto Regulamentar n.° 38/97, de 25 de setembro, que
Regional n.° aprova o regime juridico da instalacdo e funcionamento dos estabelecimentos de restauracao e
28/99/M bebidas
r PORTUGAL .
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Portaria n.°
25/2000

Portaria n.°
262/2000

Decreto-Lei n.°
222/2000

EMER

Aprova os modelos, fornecimento e distribuicdo das placas de classificacdo dos estabelecimentos
hoteleiros, dos meios complementares de alojamento turistico, do parque de campismo publicos, das
casas e empreendimentos de turismo no espaco rural, dos parques de campismo privados, bem como
placasidentificativas dos estabelecimentos de restauracdo e bebidas. Revoga as Portarias n.°s 1070/97,
de 23 de outubro, e 60/98, de 12 de fevereiro

Determina que em todos os estabelecimentos de restauracdo e de bebidas que prestam servicos de
cafetaria seja obrigatéria a afixacdo em local perfeitamente visivel, e de forma clara e bem legivel, de
uma tabela de precos e as condi¢des de prestacdo de servigos. Revoga as Portarias n.°s 357-B/82, de 6
de abril, e 1028/83, de 9 de dezembro, e o Despacho Normativo n.° 39-A/82, de 6 de abril (revogado
pela portaria n.° 215/2011 de 31 de maio)

Altera o artigo 46.° do Decreto-Lei n.° 168/97 de 4 de julho que aprova o regime juridico de
Estabelecimentos de Restauracdo e de Bebidas (revogado pelo Decreto-Lei n.°234/2007 de 19 de junho

e

3

Decreto-Lei n.°
263/2001

Estabelece as condi¢Bes objetivas em que os estabelecimentos de restauragdo e bebidas sdo obrigados
a dispor de um sistema de seguranca privada, bem como os meios, humanos e técnicos, considerados
indispensaveis ao normal funcionamento desses meios de seguranca (revogado pelo Decreto-Lei n.°
101/2008, de 16 de junho)

Decreto-Lei n.°
9/2002

Estabelece restri¢cdes a venda e consumo de bebidas alcodlicas e altera os Decretos-Lei n.°s 122/79. de
8 de maio, 252/86, de 25 de agosto, 168/97, de 4 de junho, e 370/99, de 18 de setembro

Decreto-Lei n.°
57/2002

Altera o Decreto-Lei n.° 168/97 de 4 de julho que aprova o regime juridico da instalacdo e
funcionamento dos Estabelecimentos de Restauracdo e de Bebidas (revogado pelo Decreto-Lei n.°
234/2007, de 19 de junho)

Declaragao de
Retificagdo n.°
19-Q/2002

Retificagdo do Decreto-Lei n.° 57/2002, do Ministério da Economia, que altera o Decreto-Lei n.° 168/97,
de 4 de julho, que aprova o regime juridico da instalacao e do funcionamento dos estabelecimentos
de restauragdo e bebidas, publicado no Diario da Republica, 1.% série, n.° 59, de 11 de marco de 2002
(revogado pelo Decreto-Lei n.° 234/2007, de 19 de junho)

Decreto-Lei n.°

Aprova o novo regime de instalacdo e funcionamento dos estabelecimentos de restauracdo ou de
bebidas e revoga o Decreto-Lei n.° 168/97, de 4 de julho (revogado pelo Decreto-Lei n.° 48/2011 de 1

234/2007 de abril)
Portaria n.° Aprova o modelo da declaracdo prévia instituido pelo Decreto-Lei n.° 234/2007, de 19 de junho
573/2007 (revogada pelo Decreto-Lei n, °48/2011, de 1 de abril)

Decreto-Lei n.°

Estabelece o regime juridico dos sistemas de seguranca privada dos estabelecimentos de restauracdo
ou de bebidas e revoga o Decreto-Lei n.° 263/2001, de 28 de setembro (revogado pelo Decreto-Lei

101/2

01/2008 135/2014 de 08 de setembro)
Decreto Estabelece os requisitos especificos relativos as instalagdes, funcionamento e regime de classificacdo
Regulamentar | de estabelecimentos de restaura¢do ou de bebidas (revogado pelo Decreto-Lei n.° 48/2011 de 1 de
n.° 20/2008 abril)
Decreto
Legislativo Adapta a Regido Autébnoma da Madeira o Decreto-Lei n.° 234/2007, de 19 de junho, que aprova o novo
Regional n.° regime de instalagcdo e funcionamento dos estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas
13/2009/M
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Decreto-Lei n.°
267/2009

Lein.°16/2010
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Estabelece o regime juridico da gestdo de 6leos alimentares usados (alterado pelo Decreto-Lei n°
102/2017, de 23 de agosto)

Exceciona os bares, cantinas e refeitorios das associa¢Bes sem fins lucrativos do regime geral de
licenciamento

Decreto-Lei n°
48/2011

Iniciativa "Licenciamento Zero", simplifica o regime de exercicio de diversas atividades econémicas
(incluindo a restauracado e bebidas)

Portaria n.°
215/2011

Estabelece os requisitos especificos relativos a instala¢des, funcionamento e regime de classificacdo
aplicaveis aos estabelecimentos de restauracdo ou bebidas, incluindo aos integrados em
empreendimentos turisticos e as sec¢Oes acessoérias de restauracdo ou de bebidas instaladas em
estabelecimentos comerciais com outra atividade (revogada pelo Decreto-Lei n° 10/2015, de 16 de
janeiro)

Decreto-Lei n.°
135/2014

Estabelece o regime juridico dos sistemas de seguranca privada dos estabelecimentos de restauragdo
e de bebidas que disponham de salas ou de espacos destinados a danca ou onde habitualmente se
dance

Decreto-Lei n.°

Aprova o regime de acesso e de exercicio de diversas atividades de comércio, servigos e restauracdo e
estabelece o regime contraordenacional respetivo (alterado pelo Decreto-Lei n°® 102/2017 de 23 de

10/2015 ”

agosto e pela Lei n°® 15/2018 de 27 de marco)
Portaria n.° Identifica os dados e os elementos instrutérios a constar nas meras comunicagdes prévias previstas
206-B/2015 no Regime Juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servicos e restauracao
Portaria n.° Identifica os dados e os elementos instrutérios dos pedidos de autorizacdo previstos no Regime
206-C/2015 Juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servicos e restauracao
Decreto
Legislativo Adapta a Regido Auténoma da Madeira, o regime juridico de acesso e exercicio de atividades de
Regional n.° comeércio, servicos e restauracdo, aprovado em anexo ao Decreto-Lei n.° 10/2015, de 16 de janeiro
30/2016/M

Decreto-Lei n.°
102/2017

Implementa a medida do SIMPLEX+ 2016 «Informacdo ao consumidor + simples»

Lein.°15/2018

NORTE2020

Possibilita a permanéncia de animais de companhia em estabelecimentos comerciais, sob condi¢des
especificas, procedendo a segunda alteracdo ao regime juridico de acesso e exercicio de atividades de
comércio, servigos e restauracao, aprovado em anexo ao Decreto-Lei n.° 10/2015, de 16 de janeiro
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REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

1. Estabelecimentos de restauracéo

Segundo o portal do licenciamento, sdo considerados como estabelecimentos destinados a prestar,
mediante pagamento, servicos de alimentacao e de bebidas no proprio estabelecimento ou fora dele.
As denominac¢8es mais comuns sdo restaurante, snack-bar, pizzaria, takeaway, entre outros.

2. Estabelecimentos de bebidas

Qualquer que seja a sua denominag¢do, os estabelecimentos destinados a prestar, mediante
remuneragdo, servicos de bebidas e cafetaria no proprio estabelecimento ou fora dele. Entre as
denominag¢des encontramos, café, bar, pastelaria, gelataria, casa de cha, cervejaria, taberna, entre
outros.

Um estabelecimento que tenha as duas valéncias é normalmente designado por estabelecimento
misto de restauracdo e bebidas.

Estes estabelecimentos podem dispor de seccBes de fabrico ndo necessitando de outro tipo de
licenciamento, desde que a poténcia instalada seja inferior a 99 kVA. Esta é uma situacdo
relativamente comum em pastelarias e gelatarias que pretendam ter fabrico préprio. No entanto, no
caso de uma padaria (indUstria de panificacdo) ja obedeceria a um regime de licenciamento industrial
especifico.

Os estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas podem ainda dispor de salas ou espacos
destinados a danca (ex.: cabaret, discotecas). Este regime de licenciamento abrange também os locais
onde se realizam servigos de restauracao ou de bebidas através da atividade de catering ou servico de
banquetes. Entende-se que estes locais devem ter uma atividade regular com um minimo de 10
eventos anuais.

E possivel ainda a existéncia de uma seccdo acesséria de restauracdo ou de bebidas em
estabelecimentos comerciais com outra atividade principal, mantendo-se a obrigatoriedade do
cumprimento dos requisitos estruturais e funcionais dos estabelecimentos de restauracdo e bebidas.
Como exemplo podemos citar um minimercado com uma sec¢do de cafetaria ou um hipermercado
com confecdo e servico de refei¢cBes no proéprio local.

Embora a legislacdo seja genérica e abstrata, ndo tipificando em concreto quais os produtos
alimentares que podem ser vendidos servico de restauracao e servico de bebidas, onde a fronteira €
muito ténue, podemos assumir que qualquer alimento, que pela sua natureza exija um grau de
manipulacdo ou de confecdo mais complexo, se enquadre num estabelecimento de restauracado.

Assim, podemos considerar trés diferentes categorias gerais para este tipo de atividades:
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Atividade: Café/bar/cervejaria/casa de cha
e Bebidas e cafetaria no proprio local ou fora dele;
e Pode vender pequenas refei¢des, como salgados, pastelaria, cachorros e pregos;

e Se também prestar servicos de restauracdo é considerado um estabelecimento misto.

Confeitaria/pastelaria

e Estabelecimento onde se vende e consome bolos, doces e pao e com servico de bebidas e
cafetaria;

e Se este tipo de estabelecimento tiver fabrico préprio e a poténcia contratada for igual ou
inferior a 50 kVA, ndo necessita de outro tipo de licenciamento. Se a poténcia contratada for
superior a 50 kVA, necessita de licenciamento industrial.

Restaurante/marisqueira/casa de pasto/pizzaria

e Estabelecimentos comerciais onde se preparam e servem refeicdes e bebidas para consumo,
no proprio local ou fora dele;

e Um estabelecimento de alimentacdo que pode ter: espagos destinados a danca; espetaculo
de variedades; e/ou instala¢es destinadas ao fabrico proprio de pastelaria, panificagcdo e
gelados.

As instala¢6es devem cumprir determinadas regras ao nivel de:

1. Infraestruturas

e Infraestruturas basicas de fornecimento de agua, eletricidade e rede de esgotos com as
respetivas ligacbes as redes gerais.

e (Caso ndo exista ligacdo a rede publica de abastecimento de agua, a captagdo e a reserva de
agua devem possuir adequadas condi¢Bes de prote¢do sanitaria e o sistema ser dotado dos
processos de tratamento para obtencdo de agua potavel ou para a manutencdo dessa
qualidade, de acordo com as normas de qualidade da agua para consumo humano, devendo
para o efeito ser efetuadas andlises fisico-quimicas e microbiolégicas por entidade
devidamente credenciada.
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2. Area de servigo

NORTE2020 @350 I

Area de acesso reservado ao pessoal do estabelecimento, sendo proibida a entrada e
permanéncia de animais vivos nas zonas que a integram.

Compreende as zonas de rece¢do e armazenagem de géneros alimenticios, cozinha, copa e
zona de fabrico, bem como os vestiarios e instalac8es sanitarias destinadas ao uso do pessoal.

Fornecimentos devem fazer-se pela entrada de servico e, quando esta ndo exista, devem
efetuar-se fora dos periodos em que o estabelecimento esteja aberto ao publico ou, ndo sendo
possivel, nos periodos de menor frequéncia.

Adocdo de métodos ou equipamentos que permitam assegurar a separacdo dos residuos de
forma a promover a sua valorizacao por fluxos e fileiras.

As zonas integrantes da area de servico devem observar os requisitos aplicaveis as instalacbes
do setor alimentar nos termos previstos na legislagao em vigor.

Zonas integradas - podem existir zonas dentro da area de servico, que ndo coloquem em
causa a higiene e seguranca alimentar e se evite a propagacdo de fumos e cheiros. Nas salas
de refeicdo dos estabelecimentos podem existir zonas destinadas a confecdo de alimentos,
desde que o tipo de equipamentos utilizados e a qualidade da solucdo adotada ndo ponha em
causa a seguranca e a higiene alimentar.

Zona de cozinha - destinada a preparacdo e confecdo de alimentos, podendo também
destinar-se ao respetivo empratamento e distribuicdo. Na cozinha deve, preferencialmente,
existir uma zona de preparacao distinta da zona da confecao.

Zona de fabrico - local destinado a preparacao, confecdo e embalagem de produtos de
pastelaria, padaria ou de gelados. As prateleiras, mesas, balcdes e bancadas das cozinhas e
zonas de fabrico devem ser de material liso, resistente, lavavel e impermeavel, e os talheres e
todos os utensilios para a preparacdo dos alimentos devem ser de facil lavagem e mantidos
em bom estado de higiene e conservacao. A copa limpa corresponde a zona destinada ao
empratamento e distribuicdo do servico, podendo também dar apoio na prepara¢do de
alimentos. A copa suja corresponde a zona destinada a lavagem de loucas e de utensilios, onde
deve existir, pelo menos, uma cuba de lavagem equipada com agua quente e fria e maquina
de lavar a louga. A cozinha deve ser proxima das copas, devendo ambas ser instaladas de
forma a permitir uma comunicacdo rapida com as salas de refeicdo e com trajetos
diferenciados para sujos e limpos, sempre que possivel. As cozinhas, as copas e as zonas de
fabrico devem estar equipadas com lavatérios e torneiras com sistema de acionamento ndo
manual destinadas a higienizacdo das maos, podendo existir apenas uma torneira com aquele
sistema na cuba de lavagem da copa suja, quando se trate de zonas contiguas ou integradas.
Os estabelecimentos de bebidas podem servir produtos confecionados, pré-confecionados ou
pré-preparados que necessitem apenas de aquecimento ou conclusao de confecdo, desde que
disponham de equipamentos adequados a esse efeito, tais como micro-ondas, forno, chapa,
fritadeira, tostadeira, maquina de sumos ou equiparados.
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e Vestiarios e instalacdes sanitarias destinadas ao uso do pessoal - Nas areas de servico
devem existir armarios ou locais reservados para guarda de roupa e bens pessoais dos
trabalhadores. Os estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas devem dispor de
instalagdes sanitarias destinadas ao uso do pessoal, separadas das zonas de manuseamento
de alimentos e, sempre que possivel, com sanitarios separados por sexo. A existéncia de
instalacdes sanitarias destinadas ao uso do pessoal e de armarios ou locais reservados para
guarda de roupa e bens pessoais dos trabalhadores ndo é obrigatéria; nos estabelecimentos
integrados em area comercial, empreendimento turistico ou habitacional; e nos
estabelecimentos com area total igual ou inferior a 150m2, desde que as instala¢des sanitarias
destinadas ao publico observem os requisitos exigidos para as instalacdes do pessoal.

Area de clientes
e Area destinada aos clientes do estabelecimento.

e Corresponde ao espaco reservado ao publico e compreende as salas de refeicdo, zona de
acolhimento e de rececdo, bar, balcdo, bengaleiro, instalacdes sanitarias e, quando existentes,
as esplanadas e as salas ou espacos destinados a danca e/ou espetaculo.

e Nas salas de refeicao dos estabelecimentos podem existir zonas destinadas a confe¢do de
alimentos, desde que o tipo de equipamentos utilizados e a qualidade da solu¢do adotada nao
ponha em causa a seguranca e a higiene alimentar.

e As instalacdes sanitarias destinadas aos clientes devem encontrar-se no interior do
estabelecimento, separadas das salas de refeicdo e das zonas de manuseamento de
alimentos. Nos estabelecimentos com capacidade igual ou superior a 30 lugares, as
instalagcdes sanitarias sao obrigatoriamente separadas por género e devem dispor de retretes
em cabines individualizadas. A existéncia de instala¢des sanitarias destinadas aos clientes ndo
é exigivel: aos estabelecimentos integrados em area comercial ou empreendimento turistico
que disponha de instalacBes sanitarias comuns; aos estabelecimentos que confecionem
refeicBes para consumo exclusivo fora do estabelecimento.

e O numero maximo de lugares dos estabelecimentos é calculado em fun¢ao da area destinada
ao servico dos clientes, deduzida da area correspondente aos corredores de circulagdo
obrigatorios, nos termos seguintes:

A - Nos estabelecimentos com lugares sentados, 0,75 m2 por lugar;
B - Nos estabelecimentos com lugares de pé, 0,50 m2 por lugar;

C - Ndo se considera area destinada aos clientes, para estes efeitos, a zona de acolhimento e
rececdo, o bengaleiro e as instala¢des sanitarias;

D - Nos estabelecimentos que disponham de salas ou espacos destinados a danga, estas nao
podem exceder 90 % da area destinada aos clientes.
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PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

1. Licencas prévias necessdrias

Antes de abrir o estabelecimento, devera solicitar e obter as seguintes licencgas:

NORTE2020 #5820

Autoriza¢do de Utilizacdo para qualquer que seja o espaco onde ira ser instalado o seu
estabelecimento, concedida pela Camara Municipal;

Licenga de obras que carecam de intervencdo municipal (se aplicavel) solicitada através de
comunicagdo prévia a Camara Municipal;

Projeto de especialidade de Seguranca Contra Incéndio em Edificios (SCIE) ou, caso a
utilizacdo tenha a classificacdo de risco reduzido, de uma Ficha de Seguranca, conforme
modelo da Autoridade Nacional de Protecao Civil (ANPC), se a instalacdo do seu
estabelecimento implicar obras que carecam de licenciamento ou de comunicagdo prévia
a Camara Municipal;

Projeto acustico ou de ensaios acusticos, se aplicavel, uma vez que a instalacdo e o
exercicio de atividades ruidosas permanentes em determinadas zonas estdo sujeitos ao
cumprimento de determinados valores limite de ruido ambiente e do critério de
incomodidade consoante os periodos do dia (diurno - das 7 as 20 horas, entardecer - das
20 as 23 horas e noturno - das 23 as 7 horas). O cumprimento destas normas é verificado
pela Camara Municipal aquando do pedido de licenga ou autorizacdo para obras de
construgdo, alteracdo ou reconstrug¢do, ou da concessdo da licenca de utilizacao,
consoante 0s €asos;

Plano de acessibilidades a pessoas com deficiéncia e mobilidade condicionada, caso o
estabelecimento tenha uma area de acesso ao publico superior a 150 m2. Este deve
cumprir as normas técnicas nesta matéria (homeadamente o acesso das pessoas ao
estabelecimento (como rampas de acesso e escadas) e a sua mobilidade dentro do mesmo
(por exemplo, dimensdo das portas e corredores, dimensdes e requisitos das instalagdes
sanitarias, altura dos botdes e trincos das portas);

Registo da marca, insignia ou logétipo, se aplicavel. Devera apresentar o pedido junto do
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), que pode ser efetuado online (com
reducdo do valor das taxas a pagar), presencialmente, por correio ou junto de um Espaco
ou Centro de Formalidades de Empresas;

Comunicagao prévia ou pedido de autorizagdo e pagamento das taxas para instalacdo de
equipamento que implique a ocupacdo de espaco publico, se aplicavel, a instruir através
do Balcdo do Empreendedor, a dirigir a Camara Municipal, de acordo com os critérios e
condicdes definidos em regulamento municipal, quando pretenda a instalacdo de por
exemplo floreiras, arcas e maquinas de gelados, esplanada aberta, suportes publicitarios
e outros;




EMERI

e Licenga para utilizar musica gravada no seu estabelecimento, através de radio, televisao
ou internet, CDs ou outros suportes, incluindo videogramas, necessita de possuir
autoriza¢do dos autores, artistas, intérpretes e executantes e respetivos produtores
fonograficos.

2. Licenciamento da atividade

O Licenciamento Zero é uma iniciativa integrada no Programa Simplex que procura tornar mais facil
a abertura de alguns negocios através da eliminacdo de pareceres prévios, licencas e vistorias. Este
tipo de licenciamento visa também a desmaterializacdo dos processos de licenciamento através de
uma reducao da carga burocratica e dos custos a ela inerentes. Para tal, constitui-se o balcao do
empreendedor que serve como ponto de contacto (por via eletréonica) entre o cidaddo e a
administra¢do publica.

A grande mudanca que este regime institui, € a substituicdo de uma permissao administrativa (ex.:
alvard) por uma mera comunicacdo prévia, no balcdo do empreendedor, para a instalacao e a
modificacdo de estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas, de comércio de bens, de prestacdo
de servicos ou de armazenagem. Em paralelo e na mesma modalidade, sdo também simplificados
através de comunicacdo prévia, os licenciamentos até aqui exigidos para varias praticas, por exemplo,
colocacao de suporte informativo, mensagens publicitarias, toldo, esplanada, entre outros. A
legislacdo de suporte a esta iniciativa € o Decreto-Lei n.° 10/2015 de 16 de janeiro (RJACSR - regime
juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servicos e restauracao).

A abertura de um estabelecimento de restauracdo ou de bebidas esta sujeita a um de dois
procedimentos, a efetuar no Balcao do Empreendedor:

a) Mera comunicacdo prévia dirigida a Camara Municipal territorialmente competente;
b) Autorizacdo da Camara Municipal territorialmente competente.

Quando o estabelecimento cumpra todos os requisitos que Ihe sao aplicaveis, deve efetuar uma mera
comunicagdo prévia, através do formulario disponivel no Balcdo do Empreendedor (Formulario de
Regime juridico de acesso e exercicio de atividades de comércio, servicos e restauracdo). A Camara
Municipal pode, ou nao, cobrar uma taxa, consoante o que estiver estabelecido nos regulamentos
municipais. Caso o municipio ndo cobre uma taxa pode iniciar imediatamente a atividade. Se for
devida uma taxa, apenas podera iniciar a atividade ap6s o respetivo pagamento. No caso da Camara
Municipal do Porto, sao estimadas as seguintes taxas:

e Até 100 m?-120,00€;
e Entre 100 e 300 m2 - 160,00€;
e Entre 300 e 500 m?2 - 240,00€;

e Superior a 500 m? - 480,00€.
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O requerente devera manter na sua posse 0s comprovativos da apresentacdo da mera comunicacao
prévia e de pagamento. No momento de proceder ao registo deve ter consigo os seguintes elementos:

Cartao de Cidadao ou Bilhete de Identidade e NUmero de Identificacdo Fiscal (NIF);
Endereco de correio eletrénico;

Data de abertura do estabelecimento;

Endereco do estabelecimento;

Codigo da CAE referente a atividade;

Informacdo sobre a capacidade do estabelecimento;

Informacdo sobre o nimero de pessoas ao servico.

Quando, por questdes arquitetdnicas ou técnicas, o cumprimento dos requisitos aplicaveis seja
impossivel ou possa comprometer a viabilidade econémica do estabelecimento e desde que nao
sejam postas em causa as condi¢Oes de seguranca, salubridade e ruido, a Camara Municipal pode
autorizar uma dispensa desses requisitos. Nesta situacao, deve efetuar um pedido de autorizacdo
para dispensa de requisitos, através do formulario préprio, no Balcao do Empreendedor.

Assim, o requerente devera:

Preencher do formulario da Mera Comunicag¢do Prévia (MCP), dirigido a Camara Municipal
territorialmente competente, por acesso direto ao Balcdo do Empreendedor (BdE) ou por
acesso mediado nos balcdes de atendimento disponiveis;

Ter em consideragao que a MCP deve conter todos os dados e elementos instrutérios exigidos;

Proceder ao pagamento da taxa através de referéncia multibanco, quando aplicavel. O
municipio pode, ou ndo, cobrar uma taxa;

Ter em sua posse o comprovativo de entrega da MCP e o comprovativo do pagamento da taxa,
quando aplicavel, para poder exercer a atividade;

Saber que a MCP é remetida via BAE a Dire¢do Geral das Atividades Econémicas (DGAE). A
mera comunicacao prévia ndo é um ato permissivo, pelo que ndo deve esperar que a entidade
competente emita decisdo sobre a mesma.

A apresentacdo a Autoridade Tributdria e Aduaneira (AT) da declaracdo inicio da atividade é obrigatoéria
quer para empresarios em nome individual quer para pessoas coletivas.

A entidade exploradora dos estabelecimentos de restauracdo ou de bebidas devem cumprir os
seguintes pontos durante a sua atividade:
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Manter em permanente bom estado de conservacdo e de higiene as instalac¢des,
equipamentos, mobiliario e utensilios do estabelecimento;

Cumprir e fazer cumprir as normas legais e regulamentares aplicaveis ao manuseamento,
preparacao, acondicionamento e venda de produtos alimentares;

Cumprir e fazer cumprir as demais regras legais e regulamentares aplicaveis a atividade;
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Facultar as autoridades fiscalizadoras competentes o acesso ao estabelecimento e o exame de
documentos, livros e registos diretamente relacionados com a respetiva atividade;

Cumprir um conjunto de requisitos gerais de higiene, aplicaveis as empresas do sector
alimentar, quer em termos de higiene das instala¢Ges, quer do pessoal. Os requisitos gerais e
especificos aplicaveis as instalacdes do setor alimentar e aos locais em que os géneros
alimenticios sdo preparados, tratados ou transformados, respetivamente, estdo dispostos nos
capitulos | e Il do Anexo Il do Regulamento (CE) n° 852/2004 de 29 de abril. Para mais
informacdes sobre a higiene das instalacdes e Plano de Higienizacdo devera ser consultado o
site da Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE);

Cumprir os requisitos de Higiene Pessoal de acordo com o disposto no Capitulo VIII do Anexo
[ do Regulamento (CE) n°® 852/2004, relativo a higiene dos Géneros Alimenticios. Podem ainda
ser adotadas, entre outras consideradas pertinentes, as seguintes Boas Praticas de Higiene
Pessoal, de acordo com a ASAE;

Garantir que todos os alimentos que disponibiliza ao consumidor sdo seguros, devendo criar,
aplicar e manter procedimentos de seguranca alimentar baseados nos principios de Analise
de Perigo e os Pontos Criticos de Controlo, ou HACCP. Deve analisar todas as operacdes que
comp&em o processo produtivo, desde a rececdo da matéria-prima até ao servico aos seus
clientes, e identificar as etapas de transformacao dos alimentos potencialmente perigosas e
inseguras para a saude, de forma a poder estabelecer controlos suficientes para minimizar os
riscos de toxinfec¢des alimentares. O HACCP é documentado pelo Codex Alimentarius que
define os requisitos para o controlo eficaz da seguranca alimentar;

No caso da utiliza¢gdo de azeite como tempero, 0 azeite posto a disposi¢ao do consumidor final
deve ser acondicionado em embalagens munidas de um sistema de abertura que perca a sua
integridade apds a primeira utilizagdo e que ndo sejam passiveis de reutilizagdo, ou que
disponham de um sistema de protecdo que ndo permita a sua reutilizagdo apos esgotamento
do conteudo original referenciado no rétulo;

Adotar métodos ou equipamentos que permitam assegurar a separacao dos residuos de
forma a promover a sua valorizacdo por fluxos e fileiras: papel ou
cartdo/embalagens/vidro/residuos organicos/6leos usados;

Prestar informacdes ao publico deverdo ser prestadas em lingua portuguesa;

Afixar obrigatoriamente, em local destacado, junto a entrada do estabelecimento de
restauracdo ou de bebidas, as seguintes informacdes:

o Nome e entidade exploradora;
o Restri¢des de acesso ou permanéncia no estabelecimento;

o Restricdo a admissdo de animais, caso seja aplicavel, excetuando os cdes de
assisténcia;

o Interdicao, condicionamento, ou permissao de fumar;

o Simbolo internacional de acessibilidades, quando aplicavel;
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o Existéncia de Livro de Reclamacdes (de acordo com o modelo da Imprensa Nacional
Casa da Moeda S.A.);

o Horario de funcionamento (os estabelecimentos de restaura¢do ou de bebidas tém
horario de funcionamento livre. No entanto, o municipio pode impor restri¢cdes);

o Lista de precos;

o Restri¢des a venda de bebidas alcodlicas;

o Indicacao das entidades de Resolucdo Alternativa de Litigios (RAL);

o Exigéncia de consumo ou despesa minima obrigatoria, se aplicavel;

o Denominacdo dos géneros alimenticios e informacdo sobre alergénios;
o Informacdo sobre o sistema de detecao de objetos perigosos;

o Informacdo sobre o sistema de videovigilancia.

e Cumprir as suas obrigacdes com os trabalhos na matéria de seguranca e salde no trabalho
(dispor de servicos externo, interno ou comum, autorizado pela ACT e DGS); de formacao
(minimo 35 horas de formacao continua por ano); e de informacao aos trabalhadores
(disponibilizar mapa de horario de trabalho e férias; indicagdo de instrumentos de
regulamentacdo coletiva de trabalho aplicaveis; informacao relativa a igualdade no acesso ao
emprego e no trabalho; regulamento interno se existente; e informacdo sobre legislacdo
referente ao direito de parentalidade);

e Cumprir com as contribui¢8es, comunicacdes e obrigatoriedades junto da Seguranca Social;
e Contratar os seguintes seguros obrigatérios:

o Acidentes de trabalho - no caso de ser uma entidade empregadora (protecao dos
trabalhadores);

o Incéndio - Obrigatério apenas para os edificios em regime de propriedade horizontal;
o Automovel - Seguro destinado a protecao dos veiculos afetos a atividade;

o Espetaculos - Seguro de responsabilidade civil ou garantia, ou instrumento financeiro
equivalente, que cubra eventuais danos decorrentes da realizacdo dos espetaculos,
quando ndo estejam cobertos por seguro, garantia ou instrumento financeiro
equivalente referente ao recinto ou ao local de realizacao do espetaculo.

e Cumprir um conjunto de obrigacdes fiscais, designadamente no que respeita ao pagamento
de impostos, faturacao, declara¢des de informacao.

Existem requisitos especificos para os estabelecimentos com espagos de danca e estabelecimentos
que disponibilizam musica ao vivo ou outro tipo de espetaculos, que poderdo ser consultados no
Balcao do Empreendedor no Portal do Cidadao.
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Para as unidades méveis ou amoviveis de restauracdo e bebidas, ou uma instalacdo fixa de uso
temporario (menos de 20 eventos anuais e duragao anual acumulada maxima de 30 dias), o processo
de licenciamento é idéntico com a submissdo de uma Mera Comunicacao Prévia. No entanto, deve ter
em considerac¢do os seguintes pontos:

e Devem existir instalacdes adequadas que permitam a manutenc¢do de uma higiene pessoal
adequada;

e Assuperficies em contacto com os alimentos devem ser mantidas em boas condicbes e devem
poder ser facilmente limpas e, sempre que necessario, desinfetadas, devendo, para o efeito,
ser utilizados materiais lisos, lavaveis, resistentes a corrosdo e ndo téxicos, a menos que possa
provar a autoridade competente que outros materiais utilizados sao adequados;

e Devem existir meios adequados para a lavagem, desinfe¢do dos utensilios e equipamentos de
trabalho;

e Deve existir um abastecimento adequado de dgua potavel quente e/ou fria;

e Devem existir instalacdes e/ou equipamentos adequados de armazenagem e eliminacdo
higiénicas de substancias perigosas e/ou nao comestiveis, bem como de residuos;

e Devem existir equipamentos e/ou instala¢cdes que permitam a manutencdo dos alimentos a
temperatura adequada, bem como o controlo dessa temperatura;

e Os géneros alimenticios devem ser colocados em locais que impe¢am o risco de
contaminacao.

As altera¢des do ramo de atividade de restauracdo e bebidas deve ser comunicada, através do Balcao
do Empreendedor, a Camara Municipal.

O encerramento de estabelecimentos deve ser comunicado a Camara Municipal territorialmente
competente e a Direcdo-Geral das Atividades Econdémicas (DGAE), através do Balcdo do
Empreendedor, no prazo maximo de 60 dias apds a ocorréncia do facto. Se o encerramento do
estabelecimento implicar também a cessacdo da atividade, deve comunicar a Autoridade Tributaria e

Aduaneira, no prazo de 30 dias a contar da data da cessacao.

FISCALIZAGAO

Atualmente, o principal 6rgdo fiscalizador do cumprimento das obriga¢des previstas nas normas que
disciplinam a instala¢do e o funcionamento dos estabelecimentos de restauragdo ou de bebidas é a
ASAE (Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica).

Os médicos que desempenham funcdes de autoridades de saude, conhecidos como Delegados de
Saude, tém também competéncia fiscalizadora, evitando situacSes de grave risco para a saude
publica.

Tém ainda competéncias fiscalizadoras os municipios, para cumprimento do RJUE - Regime Juridico
da Urbanizacdo e Edificagdo.
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Existem ainda outras entidades que poderdo exercer fiscalizacdo em regulamentos sectoriais, tais
como: Ministério do Ambiente na gestao de residuos; ACT (Autoridade para as Condi¢8es de Trabalho)
nas matérias de seguranca, higiene e saude no trabalho; e Inspecdo Geral das Atividades Culturais na
utilizacdo de conteudos protegidos por direitos de autor.

LINKS INFORMATIVOS

Portal do Licenciamento (Restauracdo e Bebidas)

http://www.portaldolicenciamento.com/licenciamento/restauracao-e-bebidas/

Balcdo do Empreendedor - Portal do Cidaddo

https://bde.portaldocidadao.pt/EVO/espacoempresa.aspx

Licenciamento Zero

http://bde.portaldocidadao.pt/EVO/LicenciamentoZeroServicos.aspx

Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE)

https://www.asae.gov.pt/

Portal das Financas

https://www.portaldasfinancas.gov.pt/at/html/index.html|

Autoridade para as Condi¢des do Trabalho (ACT)
http://www.act.gov.pt/(pt-PT)/Paginas/default.aspx

Associagdo da Hotelaria, Restauragdo e Similares Portuguesa (AHRESP)

http://www.ahresp.com/
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F. ATIVIDADE AGRO-INDUSTRIAL

ATIVIDADE DA CAE

O setor agroindustrial enquadra qualquer atividade de transformacao de produtos provenientes da
atividade agricola ou pecuaria. Enquadram-se nas atividades transformadoras, as atividades
econdémicas no ambito da Divisdo 10 (Industrias alimentares), com o grupo 103 (Preparagdo e
conservacdo de frutos e de produtos horticolas), 104 (Producdo de 6leos e gorduras vegetais), 105
(Industria dos lacticinios), 106 (Transformacdo de cereais e leguminosas; fabricacdo de amidos «, de
fécula e de produtos afins), 107 (Fabrica¢do de produtos de padaria e outros produtos a base de
farinha), 108 (Fabrica¢do de outros produtos alimentares), 109 (Fabrica¢do de alimentos para animais),
110 (IndUstria de bebidas).

ENQUADRAMENTO CAE

Dentro das atividades Agroindustriais, podemos considerar os seguintes Coédigos de Atividade

Econdmica:
‘ (of.\ DESCRICAO
10310 Preparacdo e conservagao de batatas.
10320 Fabricacdo de sumos de frutos e de produtos horticolas.
10391 Congelagéo de frutos e de produtos horticolas.
10392 Secagem e desidratacdo de frutos de frutos e de produtos horticolas.
10393 Fabricacdo de doces, compotas, geleias e marmelada.
10394 Descasque e transformacdo de frutos de casca rija comestiveis
10395 Preparacdo e conservacdo de frutos e horticolas por outros processos.
10412 Producdo de azeite.
10413 Producdo de éleos vegetais brutos (exceto azeite)
10414 Refinacao de azeite, 6leos e gorduras.
10520 Fabricacdo de gelados e sorvetes.
10611 Moagem de cereais.
10612 Descasque, branqueamento e outros tratamentos do arroz.
10613 Transformacdo de cereais e leguminosas.
10620 Fabricacdo de amidos, féculas e produtos afins.
10730 Fabricacdo de massas alimenticias, cuscuz e similares.
10810 IndUstria do agucar.
10821 Fabricacdo de cacau e de chocolate.
10822 Fabricacdo de produtos de confeitaria.
10830 IndUstria do café e do cha.
10840 Fabricacdo de condimentos e temperos.
10891 Fabricacdo de fermentos, leveduras e adjuvantes para panificacdo.
11011 Fabricacdo de aguardentes preparadas.
11012 Fabricacdo de aguardentes ndo preparadas.
11013 Producao de licores e de outras bebidas destiladas.
11021 Producdo de vinhos comuns e licorosos.
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11022 Producdo de vinhos espumantes e espumosos.

11030 Fabricacdo de cidra e outras bebidas fermentadas de frutos.

11040 Fabricacdo de vermutes e de outras bebidas fermentadas ndo destiladas.
11050 Fabricacdo de cerveja.

11060 Fabricacdo de malte.

11071 Engarrafamento de aguas minerais naturais e de nascente.

11072 Fabricacdo de refrigerantes e de outras bebidas ndo alcodlicas.

LEGISLACAO APLICAVEL

LEGISLAGAO DESCRIGAO

Decreto-Lei 73/2015

Primeira alteracdo ao Sistema de IndUstria Responsavel.

Portaria 279/2015

Define os elementos instrutorios.

Despacho 11 187/2014

Aprova as condi¢des técnicas padronizadas aplicaveis aos seguintes sectores industriais:
Assadura de Leitdo e Outros Ungulados, Agroindustria, Padaria, Pastelaria e Fabricacdo de
Bolachas, Biscoitos, Tostas e Pastelaria de Conservacdo, Preparacao de Carnes (corte e desossa)
e Fabrico de Carne Picada e Preparados de Carne, Fabrico de Produtos a Base de Carne,
Queijaria, Centro de Classificacao de Ovos, Fabrico de Alimentos Compostos para Animais.

Portaria 302/2013

Identifica os requisitos formais do formulario e os elementos instrutérios que devem
acompanhar os procedimentos de autorizacdo prévia, de comunicagdo prévia com prazo e de
mera comunicagdo respeitantes a instalagdo, exploracdo e alteracdo de estabelecimentos
industriais.

Portaria 303/2013

Ministérios da Economia, do Ambiente, Ordenamento do Territério e Energia, da Agricultura e
do Mar e da Solidariedade, Emprego e Seguranga Social

Estabelece os requisitos de constituicdo da sociedade gestora de Zona Empresarial, identifica o
quadro legal de obriga¢cdes e competéncias, define as regras de formulacdo do regulamento
interno, os elementos instrutérios que devem acompanhar os pedidos de instalacdo e de titulo
de exploracdo bem como os pedidos de conversdao em Zona Empresarial.

Decreto-Lei 169/2012

Aprova o Sistema de IndUstria Responsavel.

Decreto-Lei 1/2007

Estabelece as condi¢des de funcionamento dos locais de extracdo e processamento de mel e
outros produtos da apicultura destinados ao consumo humano, complementares aos
Regulamentos (CE) n. 852/2004 e 853/2004, ambos do Parlamento Europeu e do Conselho, de
29 de abril, instituindo o respetivo regime e condi¢Ges de registo e aprovacao.

Regulamento 1441/2007

Altera o Regulamento 2073/2005, relativo a critérios microbiol6gicos aplicaveis aos géneros
alimenticios.

Regulamento 2073/2005

Relativo a critérios microbioldgicos aplicaveis aos géneros alimenticios.

Regulamento 853/2004

Estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal.

Regulamento 852/2002

Relativo a higiene dos géneros alimenticios.

Regulamento 178/2002

Estabelece os principios e normas gerais da legislacdo alimentar, cria a Autoridade Europeia
para a Seguranca dos Alimentos e estabelece procedimentos em matéria de seguranca dos
géneros alimenticios.

Esclarecimento 8/2014
DGAV

Relativo a aprovacdo de estabelecimentos industriais em casas particulares.
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REQUISITOS ESPECIFICOS DE LICENCIAMENTO

O Regime do Sistema de Industria Responsavel (SIR) regula o exercicio de atividade Industrial, tendo
o objetivo de salvaguardar a satide publica e dos trabalhadores, a higiene e seguranca dos locais de
trabalho, a qualidade do ambiente e o correto ordenamento do territorio.

Encontra-se abrangido pelo SIR, o licenciamento de todas as atividades econdmicas consideradas
industriais e compreendidas no ambito agroalimentar, associadas as CAE"s REV 3, constantes no
anexo | do Decreto-Lei 73/2015 de 11 de maio, como por exemplo, Adegas, Lagares de Azeite, entre
outras. Excluem-se, as atividades industriais exercidas em sec¢des acessorias de estabelecimentos de
comércio e de restauracdo ou de bebidas que correspondam as atividades econdémicas (CAE)
elencadas na lista VI do Anexo | do Regime Juridico das Atividades de Comércio, Servicos e
Restauracdo, aprovado em anexo ao Decreto-Lei n.° 10/2015, de 16 de janeiro, desde que tenham uma
poténcia elétrica contratada inferior ou igual a 99 kVA.

PROCEDIMENTOS PARA O LICENCIAMENTO

O acesso e tramitacdo dos procedimentos previstos no SIR sdo realizados por via eletrdnica,
diretamente ou via assistida, através do “Balcao do Empreendedor”.

Em func¢do do grau de risco potencial inerente a exploragao da atividade, os estabelecimentos podem
ser classificados em trés tipos:

Tabela 3 | Classificagéo das atividades e identifica¢éo da entidade coordenadora.

TIPOLOGIA REQUISITOS ENTIDADE COORDENADORA ‘
Os estabelecimentos industriais, sempre que se verifica a aplicabilidade
de um dos seguintes regimes juridicos:
- Regime juridico de avaliacdo de impacto ambiental; Direcdo Regional de Agricultura
Tipo 1 L s ~ - territorialmente competente ou
- Regim dico apl laP o e Controlo Int do de Poluicao; :
egime juridico aplicavel a Prevencdo e Controlo Integrado de Poluica entidade gestora da ZER.
- Operacao de Gestdo de Residuos com vistoria prévia;
- NUmero de Controlo Veterinario ou Numero de Identificagdo Individual.
Os estabelecimentos industriais que ndo se incluam no Tipo 1, mas que se
verifique a aplicabilidade de um dos seguintes regimes juridicos: Direcdo Regional de Agricultura
Tipo 2 . - A . o territorialmente competente ou
-R dicodo C E deL deE .
egime Juridico do Comércio Europeu de Licengas de Emissdo entidade gestora da ZER.
- Operagdes de Gestdo de Residuos Sem Vistoria Prévia
. . o ~ . ) a Municipal
. Todos os estabelecimentos industriais que ndo estdo incluidos no Tipo 1 e . ;amara unicipa
Tipo 3 territorialmente competente ou
2. .
entidade gestora da ZER.
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Os pedidos de titulo digital de instalagdo ou de instalagdo e exploragao de estabelecimento industrial,
OU a mera comunicagao prévia, conforme aplicavel, previsto no SIR. De acordo com a tipologia, os
estabelecimentos industriais ficam sujeitos a procedimentos de licenciamento proprios.

No procedimento com vistoria prévia:

- Numa primeira fase, confere-se ao requerente o direito a executar o projeto de instalacdo de
estabelecimento industrial de Tipo 1 em conformidade com as condi¢8es estabelecidas no Titulo
Digital de Instalacao.

- Numa segunda fase, depois de verificada conformidade através de vistoria, o direito a explorar o
estabelecimento nas condi¢des definidas no respetivo Titulo Digital de Exploragao.

No procedimento sem vistoria prévia:

- Orequerente pode iniciar a exploragao logo que emitido o titulo digital de instalagdo e exploragao
e uma vez obtido o alvara de autoriza¢do de utilizagdo do imével;

- Contratado o seguro de responsabilidade civil extracontratual.

O cumprimento da obrigacdo de Mera Comunicagao Prévia (MCP) é feito através da apresentacdo
do formulario e respetivos elementos instrutérios, incluindo:

- Alvara de autorizacdo de utilizacdo do imével (imp8e-se o cumprimento prévio e integral dos
procedimentos aplicaveis nos termos do RJUE);

- Termo de responsabilidade disponibilizado ao requerente no «Balcdo do empreendedor», no qual
declara conhecer e cumprir as exigéncias legais aplicaveis a sua atividade em matéria de seguranca e
saude no trabalho e ambiente;

- Comprovativo eletrénico de submissdo da MCP, acompanhado do comprovativo do pagamento das
taxas eventualmente devidas, constituem titulo bastante para o exercicio da atividade.

Procedimento VISTORIA PREVIA
Tipo 1 com Vistoria Titulo de
Prévia Exploragdo
Procedimento PROJETO
Tipo 2 sem Vistoria Titulo de
Prévia Instalagio e
Procedimento Y icanciamento Zero™
Tipo 3 de Mera Comprovativo de
Comunicagao submissdo+ comprovativo

Tabela 4 - Procedimentos de acordo com a tipologia (Fonte: Guia de Industria Responsdvel)
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ESPECIFICIDADES PARA O SETOR ALIMENTAR

Aquando do inicio do processo de licenciamento, o operador estad também assegurar a aprovacao,
Nos casos em que é necessario.

O licenciamento dos estabelecimentos industriais sujeitos a aprovacao, incluem a vistoria prévia, uma
fase de apreciacao do projeto de instalagao, que culmina na emissdo de um parecer. Em Portugal, o
numero de aprova¢ao denomina-se Numero de Controlo Veterinario (NCV). O NCV é uma identificacao
oficial do estabelecimento do setor alimentar e ndo do operador econémico.

Os estabelecimentos do setor alimentar carecem de aprovacdo, com excecao dos estabelecimentos
de producdo primaria, onde sd3o manipulados géneros alimenticios de origem animal ndo
transformada, com vista a fornecimento a outros estabelecimentos do setor alimentar. No entanto,
verifica-se algumas excecoes.

Estabelecimentos e atividades abrangidas pela aprovacgdo

a) Estabelecimentos que manipulam os seguintes produtos de origem animal:

- Carne de animais domésticos ou de caca, nomeadamente matadouros, salas de desmancha,
estabelecimentos de preparac¢do de caca;

- Carne picada, preparados de carne e carne separada mecanicamente;

- Produtos a base de carne;

- Moluscos bivalves vivos, nomeadamente centros de depuracdo, centros de expedicdo e
estabelecimentos de transformacao. Inclui os equinodermes, tunicados e gastrépodes marinhos
Vivos;

- Produtos da pesca, nomeadamente navios-fabrica, navios-congeladores, Ilotas e
estabelecimentos de preparacdo e/ou transformacao de produtos da pesca, em terra;

- Leite cru, colostro, produtos lacteos e produtos a base de colostro, nomeadamente queijarias e
outros estabelecimentos de fabrico de outros produtos lacteos, bem como centros de recolha de
leite;

- Ovos e ovoprodutos, nomeadamente centros de classificacdo e embalagem de ovos,
estabelecimentos de fabrico de ovoprodutos e outros estabelecimentos que utilizem ovos como
matéria-prima, como pastelarias;

- Coxas de ras e caracdis, nomeadamente estabelecimentos de preparacdo e transformacdo
destes géneros alimenticios, bem como de armazenagem e/ou de comércio por grosso;

- Gorduras animais fundidas e torresmos;

- Estdmagos, bexigas e intestinos tratados;

- Gelatina e colagénio.

b) Entrepostos frigorificos, nos quais sejam armazenados produtos de origem animal que
requerem o controlo de temperatura;

¢) Mercados grossistas ondem sejam comercializados produtos de origem animal que requerem
controlo de temperatura;
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d) Estabelecimento de extracdo e processamento de produtos apicolas;

e) Estabelecimentos que produzem rebentos. Os rebentos sdo produtos obtidos pela germinagao
de sementes e 0 seu crescimento em agua ou outro meio, colhido antes do aparecimento de
folhas verdadeiras e destinado a ser consumido inteiro, incluindo a semente.

Estabelecimentos e atividades néo abrangidos pela aprovagédo

a) Producgdo primaria, exceto extracdo e embalamento de mel e outros produtos apicolas,
producdo de rebentos, navios-congeladores e navio-fabrica e aquicultura.

b) Estabelecimentos industriais que apenas produzem géneros alimenticios de origem nao-
animal e/ou géneros alimenticios compostos, ou seja, géneros alimenticios produzidos a partir
de géneros alimenticios de origem animal transformados e géneros alimenticios de origem
ndo-animal;

¢) Estabelecimentos de comércio por grosso de géneros alimenticios que sdo armazenados a
temperatura ambiente, os estabelecimentos de armazenagem nao frigorifica e os
estabelecimentos de armazenagem frigorifica onde apenas sao armazenados géneros
alimenticios de origem ndo animal e/ou géneros alimenticios compostos;

d) Estabelecimentos de comércio a retalho, incluindo restauracdo, cantinas e estabelecimentos
com atividades similares com exce¢do de cozinhas centrais, estabelecimentos retalhistas com
sec¢Oes acessorias e estabelecimentos retalhistas com seccdo acesséria de cozinha central.

e) Transporte de géneros alimenticios.

Casos Especiais
Fornecimento ao consumidor final

Os estabelecimentos industriais que manipulam géneros alimenticios de origem animal, ndo carecem
de aprovacdo se os mesmos se destinarem exclusivamente ao fornecimento direto ao consumidor
final pelo operador responsavel pelo estabelecimento, seja no préprio estabelecimento, em feiras ou
mercados, ou através de entrega ao consumidor final, ou por sua vez o fornecimento a outros
operadores uma atividade marginal, localizada e restrita.

Fabricacdo de géneros alimenticios em casas particulares

A producdo de géneros alimenticios em edificios com alvara de autorizagdo ao uso de habitagdo, com
vista a colocacdo no mercado, pode ser autorizada, sob determinadas condi¢Bes especificas. Esta
atividade tera de ser aprovada se forem utilizados géneros alimentares fabricados se destinarem ao
fornecimento de outros operadores do setor alimentar, a ndo ser que seja apenas uma atividade
marginal, localizada e restrita.

Esta hipdtese apenas é possivel para algumas atividades industriais, ndo existindo no ambito das
atividades comerciais.
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Pastelarias

As atividades de pastelaria e de fabricacdo de bolachas, biscoitos, tostas e pastelaria de conservacao,
que compreendem as CAE 10712 e 10720, consideram-se casos particulares porque pode estar
envolvido o uso de géneros alimentares de origem animal ndo transformado ou transformado, mais
especificamente os ovos e ovoprodutos.

Necessita de aprovagao os estabelecimentos onde se exercem estas atividades com utiliza¢do de ovos
no processo de fabrico e estdo isentos de aprovagdo se forem usados ovoprodutos. No entanto, caso
sejam utilizados ovos, nos géneros alimenticios produzidos e estes se destinem exclusivamente ou
maioritariamente ao fornecimento para o consumidor final pelo operador, sendo o fornecimento de
outros operadores uma atividade marginal, localizada e restrita, o estabelecimento ndo carece de
aprovacao.

REQUISITOS DAS INSTALAGOES

Os estabelecimentos industriais devem ser concebidos de forma assegurar os requisitos de higiene e
seguranca dos géneros alimenticios, as condi¢cdes de seguranca e saude dos trabalhadores e a
protecdo do ambiente estando espelhadas no projeto de construcdo. Conforme o previsto no
despacho 11 187/2014, que aprova as condi¢des técnicas, os requisitos das instalagdes compreendem
indicagbes para:

Vias normais e de Cais e rampas de

Principios gerais
plos g carga

emergéncia

Localizagao IEREES Instalagdes sociais Aguas pluviais

Portas lluminagado Aguas residuais

Concecao

Aguas de

Tetos abastecimento

Dimensionamento Ventilagdo

Sinalizacdo de
seguranca

Paredes

Pavimentos Instalagdo elétrica
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Os equipamentos e materiais utilizados nos estabelecimentos industriais devem assegurar o
cumprimento dos requisitos definidos e aplicaveis as unidades agroindustriais, nomeadamente, nas
as regras definidas nas seguintes categorias:

Requisitos de
instalacBes e Termoacumulador
equipamentos

Equipamentos sob
pressao

Lavatoérios dos locais
de manipulacdo de
géneros alimenticios

Caraterisiticas dos Armazenagem de
INEICEETS combustiveis

Contentores para
Dispensador de agua colocagdo de residuos Equipamentos de
potavel e subprodutos trabalho
alimentares

Equipamentos de
detecdo e combate a
incéncidos

Equipamentos Equipamentos de Material de primeiros
frigorificos protecdo individual SOCOrros

Embalagens

Os estabelecimentos industriais que manipulam géneros alimenticios devem assegurar a definicdo de
procedimentos baseados nos principios do HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points), um
método sistematico e documentado de controlo de seguranca alimentar, concebido para prevenir,
eliminar e/ou detetar perigos.

Devem ser implementados os pré-requisitos do sistema HACCP, que tém como objetivo controlar os
perigos associados ao meio envolvente ao processo de producdao do género alimenticio,
nomeadamente:

- Estrutura e equipamentos;

- Plano de higieniza¢do, definir procedimentos de higienizacdo e desinfecdo das instalacdes,
equipamentos e utensilios;

- Controlo de Pragas, definir procedimentos de controlo do acesso as instalacdes por parte de animais
domésticos e pragas;

- Abastecimento de agua, definir um plano de controlo analitico da agua;

- Recolha de residuos;
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- Materiais em contacto com alimentos, definir um plano de controlo analitico, de acordo com o risco,
de superficies, utensilios e equipamentos;
- Higiene pessoal;

- Formacgdo do pessoal que manuseia os alimentos, em matéria de higiene dos géneros alimenticios.

No estabelecimento industrial devem estar definidos procedimentos que permitam identificar o
fornecedor de um género alimenticio, ou de qualquer outra substancia destinada a ser incorporada
num género alimenticio ou com probabilidades de o ser e identificar outros operadores a quem
tenham sido fornecidos os seus produtos, de forma a assegurar a Rastreabilidade.

Os estabelecimentos industriais, devem ainda cumprir com os requisitos definidos e aplicaveis as
agroindustrias em;

Seguranca e Saude

no Trabalho Al

FISCALIZAGCAO

Sempre que a entidade coordenadora seja a Direcdo Regional de Agricultura e Pescas, a entidade a
guem compete a fiscalizacdo é a Autoridade de Seguranca Alimentar e Econémica (ASAE), no caso, de
a entidade coordenadora ser a Camara Municipal, a fiscalizacao é da responsabilidade da respetiva
Camara Municipal e da a Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE).

LINKS

IAPMEI, I.P. - Agéncia para a Competitividade e Inovagdo
https://www.iapmei.pt/Paginas/Sistema-da-Industria-Responsavel-(SIR).aspx

Autoridade de Seguranca Alimentar e econémica (ASAE):

http://www.asae.gov.pt/

SILiIAmb - Sistema Integrado de Licenciamento do Ambiente
https://siliamb.apambiente.pt/simulador?questoesRH

Portal do Cidadao
https://servicos.portais.ama.pt/EVO/SERVICES/SIR/Simulador/LISM0100 TipoPedido.aspx
Guia Pratico do Empreendedor Agricola
http://www.mbia.pt/guia-pratico-do-empreendedor-agricola/capitulo-2.html

Autoridade para as Condi¢des do Trabalho (ACT)
http://www.act.gov.pt/(pt-PT)/Paginas/default.aspx

DGERT - Dire¢do Geral do Emprego e das Rela¢Bes do Trabalho
https://www.dgert.gov.pt/seguranca-e-saude-no-trabalho

DGAV - Dire¢do Geral de Veterinaria

http://www.dgv.min-
agricultura.pt/portal/page/portal/DGV/genericos?actualmenu=187335&generico=157631&cboui=157631
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G. ATIVIDADE PECUARIA

ENQUADRAMENTO DA CAE

Enquadram-se na atividade pecuaria, as atividades econémicas no ambito da Divisdo 01 (Agricultura,
Producdo Animal, Caca E Atividades Dos Servicos Relacionados), com o grupo 014 (Produ¢do Animal)
que compreende as explora¢des pecuarias em regime extensivo, semi-intensivo. Estdao também

incluidas no Grupo 015 (Agricultura e Produ¢ao Animal Combinadas).

Temos por exemplo a CAE 01410 para criagdo de bovinos para producao de leite; 01420 para
criacdo de outros bovinos (exceto para producao de leite) e bufalos; 01430 para criacao de
equinos, asininos e muares; 01450 para criacdo de ovinos e caprinos; 01460 para suinicultura e
01470 para avicultura.

LEGISLACAO APLICAVEL

LEGISLAGAO DESCRIGAO

Decreto-Lei n.°
81/2013

Aprova o novo regime de exercicio da atividade pecuaria e altera os Decretos-Leis n.° 202/2004, de
18 de agosto, e n.° 142/2006, de 27 de julho

Nota Interpretativa n°
1/2013

Nota interpretativa do Decreto-Lei acima mencionado

Declaragao de
Retificagdo n.°
31/2013

Secretaria-geral, que Retifica o Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho, do Ministério da
Agricultura, do Mar, do Ambiente e do Ordenamento do Territdrio, que aprova o novo regime de
exercicio da atividade pecuaria e altera os Decretos-Leis n.° 202/2004, de 18 de agosto, e n.°
142/2006, de 27 de julho

NI_NREAP_15_2018

Reexame - Validade das licengas e titulos de exploracao das classes 1 e 2, obtidos no ambito do
NREAP

NI_NREAP_14_2017

Enquadramento legal dos hipddromos que realizam corridas de cavalos

NI_NREAP_13_2016

Implementacdo da Lei n.° 21/2016, de 19 de julho, que altera o Decreto-Lei n.° 165/2014, de 5 de
novembro, que estabelece o regime extraordinario de regularizacao das atividades econdmicas
(RERAE) — Procedimentos de Atuagdo

NI_NREAP_12/2016

NI_NREAP_11/2015

Licenciamento de Espetaculos Tauromaquicos em Pracas de Touros, recintos fixos ou
ambulantes/itinerantes

Estabelecido pelo DL n.° 165/2015, de 5 de novembro — apresentacdo, pelo requerente, da
deliberacdo de reconhecimento do interesse publico municipal na regularizacdo da atividade
pecuaria, emitido pela Assembleia Municipal, a DRAP territorialmente competente

NI_NREAP_10/2015

NI_NREAP_9/2015

Licenciamento da utilizacdo de efluentes pecuarios em fun¢do do seu destino incluindo a
valorizagdo energética de camas de aves em instala¢gdes de combustdo e incineragdo

Fator de conversdo em cabecas normais para aves destinadas ao mercado rural
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http://dre.pt/pdf1sdip/2013/06/11300/0330403329.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/06/11300/0330403329.pdf
http://www.dre.pt/util/getdiplomas.asp?s=sug&iddip=20042792
http://www.dre.pt/util/getdiplomas.asp?s=sug&iddip=20062476
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/N_Interp_REAP_1_2013.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/N_Interp_REAP_1_2013.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/07/14100/0433104331.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/07/14100/0433104331.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/07/14100/0433104331.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/06/11300/0330403329.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2004/08/194A00/53185351.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2006/07/14400/53575369.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2006/07/14400/53575369.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_15_2018.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_14_2017.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_13_2016.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_12_2016.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_11_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_10_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_9_2015.pdf

Nota Informativa
Conjunta DGADR e
APA — NREAP-LUA
n.° 8/2015
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Procedimento de articulacdo entre o regime de Licenciamento Unico do Ambiente (DL n.° 75/2015)
e o Regime de Exercicio da Atividade Pecudria (DL n.° 81/2013), até a entrada em produgdo da nova
plataforma SIREAP

Nota Interpretativa
Conjunta DGADR e
APA — NREAP-LUA
n.°7/2015

Alteracdo dos procedimentos NREAP relativos ao célculo e distribuicdo das receitas das taxas
ambientais de licenciamento e atualizagdo, a operacionalizar com a entrada em produg¢do do
Licenciamento Unico do Ambiental (LUA)

NI_NREAP_6/2015

Apresenta a tabela de calculo das taxas NREAP - Regime de Altera¢des da Atividade Pecuaria (2015)

NI_NREAP_5/2015

Calculo da taxa NREAP para atividades pecudrias sem indice de equivaléncia em Cabeca Normal -
CN

NI_NREAP_4/2015

Licenciamento de Unidades Técnicas de Efluentes Pecuarios - UTEP

NI_NREAP_3/2015

Revoga as Notas Informativas 1 e 2, de 2015

NI_NREAP_7/2014

Caracteristicas do processo produtivo espécies cinegéticas

NI_NREAP_6/2014

Autorizacdo atividade cinegética — procedimentos

NI_NREAP_5/2014

Autorizacdo atividade cinegética — com alvara

NI_NREAP_4/2014

Critérios de aplicacdo do novo regime de AlA (Anexo Il) e o NREAP

NI_NREAP_3/2014

Determinagdo de carga, expressa em Cabegas Normais (CN), na atividade pecudria de producao
intensiva de frangos de carne

NI_NREAP_2/2014

Tabela de calculo de taxas NREAP - Ano 2013 - D.L. n.° 81/2013

NI_NREAP_1/2014

Aplicagdo da Portaria 631/2009, de 9 de junho

NI_NREAP_2/2013

Atribuicdo de valor equivalente em CN — Cabeca Normal, para a producdo de insetos e outras
producdes animais intensivas, no ambito do REAP

NI_NREAP_1/2013

Aplicagdo do Decreto-Lei n.° 81/2013

Portaria n.° 42/2015

Portaria n° 631/2009

Portaria n.° 114-
A/2011

Estabelece as normas regulamentares aplicaveis a atividade de deten¢do e produgdo pecuaria, ou
atividades complementares, de bovinos (incluindo bisontes e bufalos), ovinos (incluindo muflées),
caprinos e cervideos (incluindo veados, gamos e corcos), nas exploracdes e nos nucleos de
producdo de bovinos (NPB), ou nucleos de produgdo de ovinos e caprinos (NPOC), bem como nos
entrepostos e nos centros de agrupamento autorizados para estas espécies animais

Estabelece as normas regulamentares a que obedece a gestao dos efluentes das atividades
pecudrias e as normas regulamentares relativas ao armazenamento, transporte e valorizacdo de
outros fertilizantes organicos

Primeira alteracdo a Portaria n.° 631/2009, de 9 de junho, que estabelece as normas
regulamentares a que obedece a gestdo dos efluentes das atividades pecuarias e as normas
regulamentares relativas ao armazenamento, transporte e valorizacdo de outros fertilizantes
organicos

Portaria n° 634/2009
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Estabelece as normas regulamentares aplicaveis a atividade de detencdo e producdo pecudria ou
atividades complementares de equideos
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http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_LUA_8_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_LUA_8_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_6_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_5_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_4_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_3_2015.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_7_2014_v2.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_6_2014_v2.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_5_2014.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_4_2014.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_3_2014.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_2_2014.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_1_2014.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/NI_NREAP_2_2013.pdf
http://www.dgadr.gov.pt/images/docs/REAP/N_Interp_REAP_1_2013.pdf
https://dre.pt/application/file/66536647
https://dre.pt/application/conteudo/494525
http://dre.pt/util/getpdf.asp?s=diad&serie=1&iddr=2011.58S01&iddip=20110548
http://dre.pt/util/getpdf.asp?s=diad&serie=1&iddr=2011.58S01&iddip=20110548
https://dre.pt/application/conteudo/494525
http://dre.pt/util/getpdf.asp?s=dip&serie=1&iddr=2009.111&iddip=20091430

Portaria n° 635/2009

Portaria n° 636/2009

Portaria n° 637/2009

Portaria n.° 68/2015
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Estabelece as normas regulamentares aplicaveis a atividade de detencdo e producdo pecudria ou
atividades complementares de animais da familia Leporidae (coelhos e lebres)

Estabelece as normas regulamentares aplicaveis a atividade de detencdo e producdo pecudria ou
atividades complementares de animais da espécie suina

Estabelece as normas regulamentares aplicaveis a atividade de detencdo e producdo pecuaria ou
atividades complementares de animais de espécies avicolas

Identifica os elementos instrutérios a apresentar com os pedidos de regularizacdo, bem como de
alteracdo e ou ampliacdo, de estabelecimentos e explorag¢des de atividades industriais, pecuarias,
de operacOes de gestdo de residuos, de revelacdo e aproveitamento de massas minerais, de
aproveitamento de depdsitos minerais e instalages de residuos da industria extrativa, nos termos
e para os efeitos previstos no n.° 1 do artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 165/2014, de 5 de novembro

Decreto-Lei n.°
165/2014

Estabelece, com carater extraordindrio, o regime de regularizacdo e de alteracdo e ou ampliacdo
de estabelecimentos e explora¢8es de atividades industriais, pecudrias, de operagdes de gestdo
de residuos e de explorac@es de pedreiras incompativeis com instrumentos de gestdo territorial e
ou condicionantes ao uso do solo

Decreto-Lei n.°
47/2014

Procede a primeira alteragdo ao Decreto-Lei n.° 151-B/2013, de 31 de outubro, que estabelece o
regime juridico de avaliagdo de impacte ambiental (AIA) dos projetos publicos e privados
suscetiveis de produzirem efeitos significativos no ambiente, transpondo a Diretiva n.°
2011/92/UE, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 13 de dezembro de 2011, relativa a
avaliacdo dos efeitos de determinados projetos publicos e privados no ambiente

Decreto-Lei n.° 151-B-
2013

Estabelece o regime juridico da avaliacdo de impacte ambiental (AIA) dos projetos publicos e
privados suscetiveis de produzirem efeitos significativos no ambiente, transpondo para a ordem

juridica interna a Diretiva n.° 2011/92/UE, do Parlamento Europeu e do Conselho, de 13 de

dezembro de 2011, relativa a avaliagdo dos efeitos de determinados projetos publicos e privados
no ambiente, alterado pelo Decreto-Lei n.° 47/2014, de 24 de margo, que procede a primeira
alteracdo ao Decreto-Lei n.° 151-B/2013, de 31 de outubro, que estabelece o regime juridico de
avaliacdo de impacte ambiental dos projetos publicos e privados suscetiveis de produzirem efeitos
significativos no ambiente, transpondo para a ordem juridica interna a Diretiva n.° 2011/92/UE, do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 13 de dezembro de 2011, relativa a avaliagdo dos efeitos
de determinados projetos publicos e privados no ambiente

Decreto-Lei n.°
127/2013

Estabelece o regime de emissdes industriais aplicdvel a prevencdo e ao controlo integrados da
poluicdo, bem como as regras destinadas a evitar e ou reduzir as emissdes para o ar, a dgua e o
solo e a producdo de residuos, a fim de alcangar um elevado nivel de protecao do ambiente no
seu todo, e transp8e para a ordem juridica interna a Diretiva n.° 2010/75/UE, do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 24 de novembro de 2010, relativa as emissdes industriais (prevengdo
e controlo integrados da polui¢do)

Decreto-Lei n° 226-
A/2007
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REQUISITOS ESPECIFICOS DA ATIVIDADE

Segundo a DGADR (Direcao-Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural), sdo consideradas
atividades pecuarias, todas as instala¢bes de reprodugdo, producdo, deten¢do, comercializagao,
exposicdo e outras relativas a animais das espécies pecuarias. Estdo abrangidas as exploragdes
pecuarias, os centros de agrupamentos de animais (centro de producdo de sémen, leil6es de animais,
etc.) e os entrepostos de animais (como as instalacdes de comerciantes de animais, etc.). Sdo ainda
consideradas atividades pecuarias autorizadas no ambito do REAP (Novo Regime De Exercicio Da
Atividade Pecuaria) as Unidades de Gestdo de Efluentes Pecudrios e as Explora¢des agricolas
valorizadoras de efluentes pecuarios (que valorizem mais de 200m3/ ton. de efluentes / estrumes
pecuarios por ano ou que utilizem subprodutos de origem animal transformados SPOAT) como
fertilizantes ou corretores organicos do solo.

Entende-se como “animais de espécie pecuaria”, qualquer individuo de bovino, suino, caprino, ovino,
equideo, aves, leporideos ou outra espécie que seja detida com o objetivo de reproduzir ou produzir
carne, leite, ovos, 13, seda, pelo, pele ou repovoamento cinegético, ou a produg¢do pecudria de animais
destinados a animais de companhia, de trabalho ou a atividades culturais ou desportivas.

v" Ruminantes - bovinos em producdo de leite, de carne ou de animais de lide, bufalos, ovinos e
caprinos;

v' Equideos - cavalos, asininos e muares;
v Suinos - suinos e os javalis e seus cruzamentos;

v' Aves - producdo de reprodutores, ovos ou de carne, galinhas, frangos, perus, patos, gansos,
pintadas, codornizes, galinhas do mato, pombos (para consumo), perdizes (para consumo ou
repovoamento), faisdes e avestruzes;

v" Cunicultura - coelhos, lebres e coelhos bravos para consumo;

v Outras espécies consideradas no REAP: Marta, Chinchila, Vison (para a producdo de peles /
mercado), répteis (para mercado), caracois (helicicultura) e outros moluscos terrestres;

v Detencdo ou reprodug¢do em cativeiro de espécies cinegéticas como veados, gamos, corsos ou
de camelideos, que ndo estejam em parques zoologicos.

Nao se incluem no ambito do REAP:
X Apicultura;
X Detencdo ou criacdo de animais de companhia;
X Detencdo de aves ou coelhos como animais de companhia;
X Detencao de pombos correio como atividade lazer/companhia;

X Parques Zoolégicos, mesmo que detenham espécies pecudrias.
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PROCEDIMENTOS PARA LICENCIAMENTO

O procedimento a adotar no ambito do processo de autoriza¢do do exercicio da atividade pecuaria
(REAP) é diferenciado de acordo com a classe em que a exploracdo pecudria se enquadra. A classe é
determinada em fung¢do da Capacidade da exploragdo, (expressa em cabecas normais — CN), do
sistema de exploracdo (Intensiva ou extensiva), e eventualmente do tipo de producdo especial).

A capacidade sera assim o efetivo maximo, em CN, para o qual a instalacdo / explora¢do esta
autorizada nos termos da Licenca ou do Titulo respetivo. A capacidade, bem como a classe da
exploracdo pecuaria, podera ser aumentada ou alterada para exploracdes existentes, através dos
procedimentos previstos na Sec¢do IV do DL 81/2013 - Regime de alteragdes.

e Calculo da Capacidade e da Classe da Exploracao Pecuaria

Entende-se por Cabeca Normal (CN) a unidade de equivaléncia usada para comparar animais de
diferentes espécies ou categorias, em fun¢do das suas necessidades alimentares e dos niveis de
excre¢do de azoto.

No caso de espécies animais que permanecem na exploracao, (ex. Reprodutores e suas crias) devem
ser indicados o numero médio /maximo de animais que a exploragdo comporta num dado momento
e este valor sera convertido em CN, pelo coeficiente especifico da tabela 3. Por exemplo numa
exploracdo de Suinos, devem ser registados os reprodutores que sao previstos, bem como a
capacidade maxima de leitdes e porcos em engorda que sdo alojados num dado momento.

No caso das espécies animais que sado exploradas em varios ciclos por ano, como por exemplo os
frangos de engorda, deve ser registado o niumero de animais que a exploragdo comporta na entrada
de cada ciclo e este valor sera convertido em CN pelo coeficiente especifico da tabela.
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Tabela 5 | Equivaléncias em cabecas normais (CN) a que se refere o artigo 4.° (1), do Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho

Espécie e tipo de animal ‘ CN ‘
BOVINOS
Vaca leiteira (com mais de 60kg pv ou mais de 7.000kg de leite/ano 1,200
Touro ou vaca aleitante (mais de 500kg de pv) ou vaca leiteira (menos de 7.000kg de leite/ano) 1,000
Vaca aleitante — ragas ligeiras (com mais de 24 meses e com menos de 500 kg pv) 0,800
Bovino de 6 a 24 meses 0,600
Bovino com menos de 6 meses 0,400
SuiNos
Bacoro (de 7 kg a 20 kg pv) 0,050
Porco em acabamento (de 20 kg a 110 kg pv) 0,150
Varrasco 0,300
Porca reprodutora (em gestacdo, lactacdo ou ap6s desmame) 0,350
OVINOS E CAPRINOS
Ovino/caprino adulto (com mais de 12 meses) 0,150
Ovino/caprino adulto em producdo intensiva de leite 0,200
Ovino/caprino — jovem reprodutor (de 6 a 12 meses) 0,070
EQUIDEOS
Cavalo adulto (mais de 24 meses ou mais de 600 kg pv) 1,000
Cavalo (de 6 a 24 meses ou com menos de 600 kg pv); Burro e Muar 0,600
AVES
Codorniz 0,002
Frango/Pintada 0,006
Galinha poedeira 0,013
Patos/Peru fémea (1.2 fase) 0,020
Peru macho (1.2 e 2.2 fase) /Ganso 0,030
Avestruz 0,200
LEPORIDEOS
Coelha ou Lebre reprodutora (reprodutora em aleitamento) 0,040
Coelho ou Lebre (de recria ou acabamento) 0,009

Para perspetivar a Classe da exploracdo pecuaria, que determinara o procedimento que sera aplicado
no processo REAP, deve ainda ser indicado se o sistema de exploracdo € intensivo ou extensivo, tendo
em considera¢do o nucleo de produg¢do (NP) mais representativo da exploragdo, caso possua
diferentes tipos de animais / NP, na exploracdo.


http://dre.pt/pdf1sdip/2013/06/11300/0330403329.pdf
http://dre.pt/pdf1sdip/2013/06/11300/0330403329.pdf
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Tabela 6 | Classificacdo das atividades pecudrias a que se refere o artigo 3.5 do Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho.

SISTEMA DE OVINOS/ P . a
CLASSE EXPLORACAO BOVINOS CAPRINOS EQUIDEOS SUINOS AVES LEPORIDEOS

Intensivo Superior a 260CN

Intensivo Entre 15 e 260CN

Extensivo Mais de 15CN

N&o Aplicavel Até 15CN

DETENGAO
CASEIRA

Até 2 Até 6 Até 2 Até 4 Até 100 Até 80

N&o Aplicavel L o S o . L
animais animais animais animais animais animais

Tabela 7 | Classes das exploracées para REAP.

CLASSE 1

Todas as exploragdes pecuarias que possuam pelo menos um Nucleo de Produgdo
(NP)* com capacidade superior a 260 cabecas normais (CN);

Todos os Centros de Colheita de Sémen e os Centros de Testagem de Reprodutores,
das diferentes espécies animais;

Explorag¢des de Suinos dedicadas a Sele¢do e/ou Multiplicagdo, ou de Quarentena;
Explora¢des de Aves dedicadas a Sele¢do e Multiplicagdo, a Reproducado de espécies
de aves cinegéticas com capacidade superior a 75 CN;

Centros de incubacdo de Aves com capacidade superior a 1000 ovos; a exploragdo ou
nucleo de producdo com area Util coberta para produgdo superior a 2.500 m2;
Nucleos especiais de preservagdo do patriménio genético de equideos;

Explora¢des de Coelhos dedicadas a Sele¢do e/ou Multiplicagdo de reprodutores.
Exploragdes Pecudrias As exploragdes pecuarias intensivas de suinos, aves (frangos, galinhas, patos e
perus), e bovinos, sujeitos ao regime juridico de Avaliagdo de Impacto Ambiental
(AIA), em face de uma capacidade superior a:

- 40.000 frangos, galinhas, patos ou perus; ou 20.000 nas areas sensiveis;

- 3.000 porcos ¢/ + 45 kg; ou 750 nas areas sensiveis;

- 400 porcas reprodutoras: ou 200 nas areas sensiveis;

- 500 bovinos; ou 250 nas areas sensiveis.

As explorag¢des pecudrias intensivas de suinos e aves de capoeira sujeitos a Licenga
Ambiental (LA), em face de uma capacidade superior a:

-40.000 aves;

- 2.000 porcos de producao (de mais de 30 kg);

- 750 porcas reprodutoras.

Entreposto ou centro de Com capacidade igual ou superior 75 CN
agrupamento pecuario

Unidade intermédia de efluentes
pecuarios;

Entreposto de fertilizantes Com capacidade instalada superior a 500 m3 ou toneladas de capacidade
organicos;

Instalagdo de compostagem

Unidade de produgéo de Biogas Com capacidade instalada superior a 100 m3 ou toneladas
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CLASSE 2

Todas as exploracées que possuam pelo menos um Nucleo de Producdo (NP):
- de exploracdo intensiva — com capacidade entre: 15 CN e 260 CN (inclusive),
- de exploracdo extensiva ** — capacidade superior a 15 CN e sem limite;

Todos os Centros Hipicos, os Hipédromo e os Postos de cobri¢cdo de Equideos.

Exploragdes Pecudrias

Entreposto ou centro de

- Capacidade inferior a 75 CN
agrupamento pecuario

Unidade intermédia de efluentes
pecuarios;

Entreposto de fertilizantes
organicos;

Capacidade instalada inferior a 500 m3 ou toneladas

Instalacdo de compostagem

Unidade de producédo de Biogas Capacidade instalada inferior a 100 m3 ou toneladas.

CLASSE 3

Todas as explora¢Ses com uma capacidade igual ou inferior a 15 CN,

Exploragdes Pecuarias
pioras independentemente do sistema de exploragdo.

As atividades pecuarias de classe 1 estdo sujeitas ao regime de autorizacao prévia e sé podem ter
inicio ap6s o requerente ter em seu poder licenga de exploracdo. As atividades pecudrias de classe 2
estdo sujeitas ao regime de declaracdo prévia e sé podem ter inicio apés o requerente ter em seu
poder titulo de exploragdo. As atividades pecuarias da classe 3 s6 podem ter inicio apds o requerente
ter em seu poder titulo de exploracdo, decorrente do cumprimento da obrigacdo de registo.

A entidade responsavel pelo NREAP é a DGADR, competindo-lhe coordenar a aplicacdo do Regime de
Exercicio da Atividade Pecudria e promover e implementar os procedimentos de aplicacdo do NREAP.

No ambito das suas competéncias, a DGADR é apoiada por um grupo de trabalho com a participa¢ao
de cada uma das dire¢8es regionais de agricultura e pescas (DRAP), das comissBes de coordenacdo e
desenvolvimento regional (CCDR), do Instituto de Financiamento da Agricultura e Pescas, I. P. (IFAP, 1.
P.) e das entidades que integram a CAEAP (Comissdo de Acompanhamento do Exercicio das Atividades
Pecuaria) (Fonte: Decreto-Lei n.° 81/2013).
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1. Procedimento de licenciamento e documentacéo obrigatoria

O requerente devera instruir o processo na entidade coordenadora competente no ambito do NREAP,
neste caso, na Direcdo Regional de Agricultura e Pescas competente. No prazo de 5 dias contados da
admissao do pedido, a entidade coordenadora disponibiliza-o as entidades publicas que, nos termos
da lei, devam sobre ele pronunciar -se, tendo em conta as respetivas atribuices e competéncias
legais, sendo desmaterializada a comunicac¢do entre as entidades referidas. Nestas entidades estdo a
CCDR (Comissao de Coordenacdo e Desenvolvimento Regional) territorialmente competente, APA, I.P.
(Agéncia Portuguesa do Ambiente), Camara Municipal territorialmente competente, Direcdo-Geral da
Saude (DGS), DGAV (Direcdo-Geral de Alimentacdo e Veterinaria), Dire¢do regional da autoridade para
as condicBes de trabalho e outras entidades previstas em legislacao especifica.

A classe determina o procedimento de licenciamento a adotar, onde deverdo ser apresentados os
seguintes elementos instrutérios, conforme tabela 8:

Tabela 8 | Documentacgéo para instrucdo dos processos de licenciamento REAP

CLASSE 1 - CLASSE 2 - CLASSE 3 -

ELEMENTOS A APRESENTAR PEDIDO DE DECLARAGAO | FORMULARIO
AUTORIZAGAO PREVIA DE REGISTO

Formulario/Requerimento X X X
Licenca Ambiental ou Formulario PCIP (se aplicavel) X \

Projeto de Instalacdo X X |
Comprovativo de pagamento da taxa devida nos temos do NREAP X X X
Identificacdo da decisdo sobre o pedido de informacdo prévia, quando existente X X

EIA e projeto de execucdo, DIA ou DIA e projeto de execucdo acompanhado do relatério descritivo da

conformidade ambiental do projeto de execucdo, nos termos do regime juridico de avaliagdo de X

impacte ambiental

Pedido de licenca ambiental ou pedido de exclusdo de diferentes espécies ou categorias, tendo em

consideracdo a espécie, a idade, o peso vivo e a vocagdo produtiva, para prevencdo e controlo X

integrados da poluigdo

Plano de gestdo de efluentes pecuéarios X X

Decisdo sobre pedido de informacdo prévia, pedido de titulo de utilizacdo dos recursos hidricos ou X X

titulo de utilizacdo de recursos hidricos

Pedido de licenga ou de autorizacdo de equipamentos utilizados na atividade pecuaria, abrangidos por X X

legislacdo especifica

Projetos de eletricidade e de producdo de energia térmica, nos termos da legislagdo

Pedido de titulo de gases com efeito de estufa, quando aplicavel

Documentacdo relativa a operacdes de gestdo de residuos em instala¢cdes ndo sujeitas a licenca X X

ambiental

Termo de responsabilidade emitido por técnico legalmente habilitado para o efeito, previstos no n. 9

do artigo 13.° do RJUE, para efeitos de dispensa de vistoria, certificacdo, aprovacdo ou parecer, pelo X

municipio ou entidade exterior

Identificacdo da atividade pecuéria e do requerente (pessoa singular ou coletiva) X X X
Identificagdo do Beneficiario (IB - IFAP) e Registo Parcelario X X X
Meméria Descritiva incluindo a descricdo da atividade, a localizagdo no SIP (Sistema de Identificagdo

Parcelar), previsdo de produgdes, descri¢do das estratégias alimentares, caracterizacdo dos tipos de X X X
energia, etc.

Seguranca, higiene e satide no trabalho — estudo de identificacdo de perigos e avalia¢des de riscos X X

para a seguranca, higiene e satde no trabalho

Protecdo do ambiente - indicacdo da origem da &gua utilizada/consumida, caracterizacdo qualitativa e X X

quantitativa dos efluentes pecuarios e dos residuos e subprodutos animais, etc.

Pecas desenhadas - Carta de Localizagdo 1:25000; Planta de sintese das instalacdes pecuarias,

abrangendo toda a area afeta a mesma, em escala ndo inferior a 1:500, e planta devidamente legendada,

em escala ndo inferior a 1:200, indicando a localizagdo de: Instalagdes pecudrias de alojamento dos

animais, de gestdo dos efluentes e dos equipamentos; Armazenagem de matérias -primas, de X X

combustiveis liquidos, sélidos ou gasosos e de produtos acabados; Instalacdes de queima, de forca

motriz ou de producdo de vapor, de recipientes e gases sob pressdo e instala¢cdes de producdo de frio;

InstalacBes de carater social, escritérios, de primeiros socorros, lavabos, balnedrios e instalacdes

sanitdrias; Alcados e cortes das instala¢des, devidamente referenciados e em escala ndo inferior a 1:200.
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Foi disponibilizado este ano o SI REAP - um sistema informatico que trata da informacdo relativa aos
processos de Registo das Atividades Pecuarias, no ambito do Novo Regime do Exercicio da Atividade
Pecuaria - NREAP, disponibilizado IFAP. Este sistema permite que, através de uma plataforma web,
todos os agentes econdmicos e entidades atuem de acordo com as suas competéncias.

Taxas aplicaveis no processo de licenciamento

As taxas aplicaveis ao regime de exercicio das atividades pecuarias, a que se refere o artigo 52.° do
Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho, estdo descritas no Anexo IV do mesmo documento. O valor
da taxa base (TB) é de 54,00€, utilizado para calculo da taxa final a aplicar, conforme a formula TF = TB
x (FD + FS), onde:

e TF-Taxa Final
e TB-Taxa Base
e FD - Fator de Dimensao
e FS - Fatores de Servi¢cos

O Fator de Dimensdo e Fatores de Servicos estao tabelados no Decreto-Lei acima mencionado,
variando entre 0,5 (para por exemplo processos classe 2 até 35CN) até 12 para processos de classe 1
com licenga ambiental.

Para calculo da taxa NREAP para atividades pecudrias sem indice de equivaléncia em Cabe¢a Normal,
como as Unidades de Compostagem de Efluentes Pecuarios, de Producdo de Biogas de Efluentes
Pecuarios, Centros de Incubacdo de Ovos, etc., devera ter-se em consideracdo a Nota Informativa
NI_NREAP_5/2015.

FISCALIZAGCAO

Sem prejuizo das competéncias atribuidas por lei a outras entidades no ambito da fiscalizacdo, em
especial as atribuidas a Autoridade de Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE), o controlo do
cumprimento das normas do NREAP compete em especial as DRAP. No entanto, qualquer uma das
entidades publicas intervenientes no processo de licenciamento com competéncias previstas no artigo
9.° do Decreto-Lei n.° 81/2013, de 14 de junho, podera fazer uma ac¢ao de controlo desde que informe
as restantes da intencdo com vista a realizacdo de a¢do conjunta. Podem ainda solicitar a entidade
coordenadora a adogdo de medidas a impor ao produtor.

Quando qualquer das entidades competentes detetar o incumprimento das normas constantes no
decreto -lei mencionado e portarias complementares, que sejam da sua competéncia, deve notificar
o produtor e informar a respetiva entidade coordenadora, estabelecendo um prazo para a correcdo
das irregularidades verificadas. Caso as situa¢des referidas no numero anterior ndo sejam
regularizadas no prazo estabelecido, a entidade competente deve notificar a entidade coordenadora
para determinar a suspensdo da atividade, no todo ou em parte, que foi considerada em
incumprimento.
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As contraordenacdes, puniveis com coima, tém um montante minimo é de 50,00 EUR ou 150,00 EUR
e maximo de 3 700,00 EUR ou 44 000,00 EUR, consoante se trate de pessoas singulares ou coletivas,
salvo a aplicagdo de outros regimes sancionatérios mais gravosos previstos em diplomas especificos

para as mesmas infracdes (Fonte: Decreto-Lei n.° 81/2013).

FLUXOGRAMAS PARA LICENCIAMENTOS

EMERI

Classe 1 - Licenciamento de Novas Atividades Pecuarias

1° Fase- Pedido de Autorizagdo de Instalagio

REQUERENTE [ — —=
1 -
Pedido de autorizagdo de instalagao (1) -
1.
= o
DRAP - Entidade Coordenadora Cu:pés mi“a?:mﬁg?aﬁ
- Gestor do processo: Verficagdo sumaria da instrugao - 5 dias (2)
Estio todas as pegas : : '

previstas no Anexo Il +

dewe ser enviado em 20 dias (4]

I

. []

Instrugio incompleta N

Motificagao para suprir faltas -
verificadas em 20 dias. (3) 1
i

I

I_l

= #| Entidades Consultadas (5) |

A1A-LA 7| | MioadmissSo do pedido. Eliminago 1
‘:I:'—dopmsso[Sj .

Instrugdo conforme? | >

Em 10 dias.
Prazo de prondneia sera suspenso (8]

Parecer em 40 dias (5]
Exceto pareceres em razdo de localizaglo, licenga

I—vl-

1 ambiental, relatdrio de seguranca, ALA, tindo de = o

. recursos, hidricos Deferimento tacito
1 12

1

1

DRAP

Comunicagao em
5 dias (13) 7

Concertagao & Decisao Final de autorizagao de
Instalag3o, até 15 dias apis a recepgio do diimo
parecer (10}

(1) - art.® 16°

(2} - n" 1, art.? 20°
(3}-n"2e3doari®1
(4} -n" 3, art.” 20°

(5) - art.® @

(@) - n" 2, art.” 20°
(7)-n" 4, art.” 20°

L
Autorizagio de instalagio | executar o projecto de
instalagdo da atividade pecuaria [14)

(8)-n® 5, art.? 200
(9)- n® 6, art.? 20

40 (10)-n® 1.2 &3, art® 23¢
(11)-n®4 , art?23°
(12)-art® 28°
(13) - n® 6, art.® 23°
(14)-n® 5 art® 23°

aooe

Decisdo
Entidades
Procedimento
Fim do Processo

Figura 1 | Fluxograma para Licenciamento de Nova Atividade Pecudria Classe 1, 1° fase - Pedido de Autorizagéo de
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NREAP - Decreto-Lei n.” 81/2013, de 14 de junho

Classe 1 - Licenciamento de Nova Atividade Pecuaria

2" Fase - Pedido de Licenga de Exploragao

REQUERENTE —

Pedido de licenga de exploragio (1)

- Terma de responsabilidade do responsavel técnico do projeto
- Titulo de utilizagdo das edificagies ou comprovativo do pedido

= L J
Estao tod
pren sl e | DRAP - Entidade coordenadora
- Comunicagao
Comprovativo Taxa 7 ‘ Gestor do Processo. —=--| em5&das

[

Notificacao para suprir faltas
verificadas em 20 dias. (2)

Marcagio de vistoria
nos 30 dias apés admissdo pedido (3) Instrugio kregular
l Eliminagio Pedido (2)
| Entidades consultadas '
| ate 10 dias antes | Vistoria | = _| ArticulagSo com CM -
Vistoria RJUE [4)
T
I
Deferimento tacito I
- 12) I L]
APA Auto de Vistoria (5)
LAJTURH Froposta de Decisao Final Titulo Utilizagdo
= até 10 dias apds avistoria (B) @ =~ i R Instalagtes
| Decisdo Final [T} I‘
I
= Favoravel condicionado Favoravel
Desfavoravel
i de leragiao Condicicnada
INDEFERIMENTC (10) [E=rie=r Ef" ieten l
{Medidas cometivas) =
DRAP fixa periodo de adaptgao
‘ Licenga de Exploragdo (5]
Inicio de atividade (11) |—
Comunicar 3 DRAP em até 5 dias apos o inicio da
actvidade
(1] - Arte 170 (7} - Art.e 240 [ Decisio
(2)- 2 do arto 140 (8) - n® 2 do art? 24° [ Entdades
{3)- Arto 210 (8] - n®4 do art® 24° [ Procediments
(4} -n® 5 do 21° (10} - n® & do art.® 24° [] FimdoProcesso
(5] - art 220 (11} - arte 35°
(8] - n® 3 do arto 220 (12} - arte 280
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Figura 2 | Fluxograma para Licenciamento de Nova Atividade Pecudria Classe 1, 2° fase - Pedido de Licenca de Explora¢éo
Fonte: DGADR.
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Classe 2 - Declaragdo Prévia de Atividade Pecuaria |

{ Actividade pecuaria envolve operagSo urbanistica (instalagbes fixas) e ainda ndo possui licenga de utiizagdo, ou

Declaragio Prévia of Consultas.

esta abrangida por outras regimes (utilizagdo recursos hidricos, efc.)

REQUERENTE

Apresentagio 0e Declarapa Previa (1)

DRAP

previstas no Anexg Il +

- Parecer prévio da DRAP.
{10 dias) j4)

¥

Convite a0 aperfeicoamento (10
dias). Prazo de porngia  |——

L

AP -
TURH 7

actividade
(1) -0 1doart® 16° (7)-n® 4, art® 20° B Decsio
(2)-nF 1, 3= 200 (8)-n® T, art® 25° [ Enndaces
(3)-n"2e 2doart” 14" {8)-n"8, art® 25" [  Frocedments sventual
(4) -0 3, art° 208 [10) - art® 36° [ Fim oo Processs
(5)-n°2e & do art®20° {11) - r° 3 do art "36°
(B) - n® 5§, art® 250 {12) -art=28°

I
I
I
| SUSPEMED
I T
Em 20 dias; Excepin Dareceres em razdo de |ocalizacdo, 1 -
tituio de recursos hidricos, efc.(5) i !
I 1
1 . ;
|
DRAP T - == | Deferimento acito
Concartagao (%) € Declsdo Final, ate 10 dasaptsa | _|_ P, 12
racencio do dtimo parecer e Vistoria i
[ (I
Favoravel
Autprzagdo condiclonal da acthidade. Prazo
para execugan das comecples necessanas &)
| Declaragao oo titular que promavey as
| comecgles necassanas
|
CM
Emis=s3o de Titulo (10) l« Titulo Utilizag3o
—y Instalagdes

Inbcio de abividads (11)
O requerenie deve comunicar a DRAP até 5 dias apos o Inicio da

Figura 3 | Fluxograma para Declaracéo Prévia de Atividade Pecudria Classe 2, com consulta de entidades
Fonte: DGADR
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NREAP - Decreto-Lei n.® 81/2013, de 14 de junho

Classe 2 - Declaragio Prévia de Atividade Pecuaria

(Instruidas ja com parecer efou licenga de utilizag&o de instalagBes ou ndo envelve operagio urbanistica;

Declaragao Prévia s/ consultas

ndo abrangida por outros regimes de autorizagao; etc.)

REQUERENTE

[y

Apresentagio de Declaragao Prévia (1) I

Caso apresente ja parecer, autorizag3o, licenga ou outro Gitulo legalmente exigido cuja

emiss3o tenha ceomido 3 menos de um ano. (2)

Convite a0 Aperfeicoamento, ou
l suprir faltas. {10 dias)

Prazo de avaliagio suspenso
DRAP |

| GESTOR DO PROCES SO Verficagao sumana da instrugdo- 5 dias (3) | |

APA
TURH 7

Instrucdo incomoleta !
HalMicagse para suprr Taitas
wenmcasas em 30 dias. (3] |

Apds 30 dias - N3o admissio do
pedido. Eliminagdo do processo (4]

Favoravel

Favoriavel Condicionada ! Desfavoravel
v B . N 1

N Fixagio de prazo para execugaoc das I
DEf‘e"me"tD comecgies necessanas (T) :

Tacito (6) ! | Indeferimento (5}
Inicio condicional da Actwidade i

DECLARAGAC do requersnte que 30
promoveu as adaptacies T
| CM -
|| Titulo Utilizagio
3 - Instalagoes
Emissdo do Titulo (5) I-.-._.-.-.'
—

Inicio de actividade (9)

O requerente deve comunicar 3 DRAP até § dias apos o inicio da atvidade

(1)-n°1 do art® 158° (6) - art.® 28° [ Decisdo

{2)-n"2 do art® 158° (Ty-n®7 doart®25° [ Entidades
{3)-n"1 do art® 20" (8) - n® 6 do art® 25 [] Fim do Processo
{4)-n"2e 3doart.” 14° (9) - art® 36° :l Procedimento eventual
(5) - art.® 25°

Figura 4 | Fluxograma para Declaracdo Prévia de Atividade Pecudria Classe 2, sem consulta de entidades
Fonte: DGADR.
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NREAP - Decreto-Lei n.® 81/2013, de 14 de junho

Classe 3 - Registo de Exploragio Pecuaria

Requerente

FPedido de REGISTO (1)

Gestor do processo: Analise & decisdo em 5§ dias (2)

i
Comunicagao
¥ am 5 dias
DRAP

Instrugdo irregular

| Imdeferimento

Y

l completar instrugio em 30 dias.
| Conforme | ¥ ‘l‘
Deferimento MNie conforme
Tacito (3)

Emiss3o de Titulo de Registo e

Iﬁ

Inicio de actividade (4]

CM -
Titulo Utilizagae
Instalaghes

Observacdo: Uma exploragSo pecuaria autorizada com base no seu Registo. ndo
prejudica a eventual necessidade de obtengio de titulos de wiilizagae de recustros
hidricos, de utlizagdo de edificagdes e da conformidade com os instrumenios de
gestao temitarial.

i1} - Art.® 19¢
(2} - Art.e 270
{3} - Art.o 280
i4) - Art.® 37°

APA
TURH

Figura 5 | Fluxograma para Registo de Exploracdo Pecudria Classe 3
Fonte: DGADR
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LINKS INFORMATIVOS

Direcao-Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural (DGADR) - Guia explora¢des

http://guiaexploracoes.dgadr.pt/index.php/producao-animal/regimes-de-exercicio-da-atividade-pecuaria

DGADR - REAP
http://www.dgadr.gov.pt/reap

Direcdo Regional de Agricultura e Pescas do Norte (DRAP Norte) - Licenciamento REAP http://www.drapn.min-

agricultura.pt/drapn/licenciamento/licenceamento_reap.htm/

Instituto de Financiamento de Agriculturas e Pescas, IP (IFAP)

http://www.ifap.min-agricultura.pt/portal/page/portal/ifap_publico/GC_util/GC_SIREAP#.WyANeOgvxPY

Agéncia Portuguesa do ambiente (APA)

https://www.apambiente.pt/
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